SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL GOIANO

EDITAL DO PREGAO ELETRONICO N° 01/2020
PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

EXCLUSIVO PARA MICROEMPRESA, EMPRESA DE PEQUENO PORTE - ME/EPP E
MICROEMPREENDEDOR INDIVIDUAL.

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que o INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA GOIANO, por intermédio de seu Campus Avancado
Ipameri, sediado no endereco Av. Vereador José Benevenuto, Qd. 11, Setor Universitario — Ipameri —
GO, por meio da Equipe de Pregdo designada pela Portaria n° 061, de 09 de setembro de 2019, realizara
licitagdo na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, com critério de julgamento MENOR
PRECO por Grupo, obedecidos os termos da Lei 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto 10.024,
de 20 de setembro de 2019, do Decreto 7.746, de 05 de junho de 2012, Da IN SLTI/MP n° 01, de 19 de
janeiro de 2010, da IN SEGES/MP n° 03, de 26 de abril de 2018, da Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, da Lei n® 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de
2015, da Lei n® 8.987, de 13 de fevereiro de 1995, da Portaria n® 544, de 26 de fevereiro de 1996; , da
Instrucdo Normativa n° 2, de 16 de setembro de 2009, do SLTI/MPOG, aplicando-se, subsidiariamente, a
Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessio: 28/01/2020
Horario: 08:30h (oito horas e trinta minutos)- HORARIO DE BRASILIA
Local: Portal de Compras do Governo Federal- www.comprasgovernamentais.gov.br

1. OBJETO

1.1. O objeto desta licitagdo € a escolha da proposta mais vantajosa para Concessdo Onerosa de Espaco
Fisico, localizada no Bloco E do Campus Avancado Ipameri, destinado a exploracio do servico de
cantina, para o atendimento de alunos, professores, servidores e comunidade em geral, conforme
condicdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A concessdo se dara mediante pagamento mensal de valor referente a concessao de uso de espaco
fisico da cantina, sendo que tais valores deverdo ser pagos como descrito no Termo de Referéncia
(Anexo I deste Edital).

1.3. A disputa se dara através de lances ofertados para os itens alimenticios de fornecimento obrigatorio
estabelecidos em tabela constante do Termo de Referéncia.
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1.4. A licitagdo contard com um grupo unico, formados por 29 (vinte e nove itens), conforme tabela
constante do Termo de Referéncia, podendo o licitante participar apenas do grupo completo, devendo
oferecer proposta para todos os itens que o compdem.

1.5. O critério de julgamento adotado sera o menor prego global do grupo, observadas as exigéncias contidas
neste Edital e seus Anexos quanto as especificacdes do objeto.

1.5.1. Sendo o critério de julgamento por menor preco global, o lance devera ser ofertado pelo valor
unitario do item, onde havera um minucioso controle dos precos unitarios.

2. DA DESPESA E DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2.1. A contratacao decorrente deste procedimento licitatorio ndo envolvera recursos publicos. Dessa
forma, ndo necessita de previsdo or¢amentaria para tanto.

3. DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA ELETRONICO

3.1 O credenciamento € o € o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participagao
dos interessados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletronica.

3.2 O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de
Chaves Publicas Brasileira — [CP — Brasil.

3.3 O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu

representante legal e a presung@o de sua capacidade técnica para realizagdo das transagdes inerentes a
este Pregdo.

3.4 O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transa¢des efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.

3.5 E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e
manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informacao, devendo proceder, imediatamente,
a corregdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem
desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitacao

3. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

3.1. Poderao participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto
desta licita¢do, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado
de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.
3.1.1.0s licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.
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3.1.2 Para o Grupo 01 (Grupo Unico) a participagdo ¢ exclusiva a microempresas ¢ empresas de
pequeno porte, nos termos do art. 48 da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006.

3.2. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas ¢ empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n° 11.488, de 2007, para o agricultor
familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual - MEI, nos limites
previstos da Lei Complementar n°® 123, de 2006.

3.3. Naio poderao participar desta licitagdo os interessados:

3.4.1 proibidos de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da
legislacao vigente;

3.4.2 que ndo atendam as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.4.3 estrangeiros que ndo tenham representacdo legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacdo e responder administrativa ou judicialmente;

3.4.4 que se enquadrem nas vedacdes previstas no artigo 9° da Lei n°® 8.666, de 1993;

3.4.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores, concordata ou em processo de
dissolugdo ou liquidagao;

3.4.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

3.4.7 Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condig¢do (Acordao n° 746/2014-TCU-Plenario).

3.4 Como condicdo para participagdo no Pregdo, a licitante assinalara “sim” ou “ndo” em campo
préprio do sistema eletrénico, relativo as seguintes declaragdes:

3.4.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de
2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49;

3.4.1.1 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no
certame;

3.4.1.2 nos itens em que a participagdo nao for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito
de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar
n° 123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte.

3.4.2 que esté ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;

3.4.3 que cumpre os requisitos para a habilitagdo definidos no Edital ¢ que a proposta
apresentada estd em conformidade com as exigéncias editalicias;

3.44 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;
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3.4.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cdo de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituigao;

3.4.6 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugdo
Normativa SLTI/MP n° 2, de 16 de setembro de 2009.

3.4.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante
ou forcado, observando o disposto nos incisos III e IV do art. 1° e no inciso III do art. 5° da
Constitui¢ao Federal,

3.4.8 que os servicos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva
de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia
Social e que atendam as regras de acessibilidade previstas na legislacdo, conforme disposto
no art. 93 da Lei n°® 8.213, de 24 de julho de 1991.

3.5 A declarag@o falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigdo sujeitara o licitante as
sancdes previstas em lei e neste Edital.

4. DAAPRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

4.1 Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com 0s
documentos de habilitagdo exigidos no edital, proposta com a descri¢do do objeto ofertado e o preco, até
a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-a
automaticamente a etapa de envio dessa documentacao.

4.2 O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital, ocorrera
por meio de chave de acesso e senha.

4.3 Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF,
assegurado aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

4.4 As Microempresas ¢ Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacdo de
habilitagdo, ainda que haja alguma restrigdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §
1°da LC n° 123, de 2006.

4.5 Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do
Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negbcios, diante da inobservancia de
quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

4.6 Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta € os
documentos de habilita¢do anteriormente inseridos no sistema;

4.7 Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificacdo entre as propostas
apresentadas, o que somente ocorrera apos a realizacdo dos procedimentos de negociagdo e julgamento
da proposta.
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4.8 Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado somente
serdo disponibilizados para avaliacdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio
de lances.

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1 O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos
seguintes campos:

5.1.1 Valor unitario do item e do grupo;

5.1.2 Descricao detalhada do objeto, contendo as informagdes similares & especificacdo do
Termo de Referéncia: indicando, no que for aplicavel;

5.2 Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

5.3 Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no
fornecimento dos bens.

5.4 Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacdo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

5.5 O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentagao.

5.6 Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

5.6.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos
contratados pode ensejar a fiscalizagdo do Tribunal de Contas da Unido e, apos o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a
adogdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71,
inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis e da
empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a
ocorréncia de superfaturamento por sobreprego na execugdo do contrato.

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULACAO
DE LANCES

6.1 A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema eletronico, na
data, horario e local indicados neste Edital.

6.2 O Pregoeiro verificard as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que nao
estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis ou
ndo apresentem as especificagdes técnicas exigidas no Termo de Referéncia.
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6.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

6.2.2 A desclassificacdo serd sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

6.2.3 A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo em
sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagdo.

6.3 O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas
participardo da fase de lances.

6.4 O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

6.5 Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

6.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6 Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

6.7 O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao ultimo por ele ofertado e registrado
pelo sistema.

6.8 O intervalo minimo de diferenca de valores, que incidird tanto em relacdo aos lances
intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta deverd ser RS 0,01 (um
centavo).

6.9 O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo podera ser inferior a vinte (20)
segundos e o intervalo entre lances ndo poderd ser inferior a trés (3) segundos, sob pena de serem
automaticamente descartados pelo sistema os respectivos lances.

6.10 Sera adotado para o envio de lances no pregdo eletrénico o modo de disputa “aberto e fechado”,
em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

6.11 A etapa de lances da sessdo publica tera duragdo inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o
sistema encaminhard aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de
tempo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual serd automaticamente encerrada a
recep¢ao de lances.

6.12 Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrird oportunidade para que o autor da
oferta de valor mais baixo e os das ofertas com precos até dez por cento superiores aquela possam
ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual serd sigiloso até o encerramento deste
prazo.

6.12.1 Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condigdes definidas neste item, poderdo os
autores dos melhores lances, na ordem de classificagdo, até o maximo de trés,
oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o
encerramento deste prazo.
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6.13 Apos o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances segundo
a ordem crescente de valores.

6.13.1 Nédo havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens
anteriores, haverd o reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o
maximo de trés, na ordem de classificacdo, possam ofertar um lance final e fechado
em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

6.14 Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da etapa
fechada, caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as exigéncias de
habilitacao.

6.15 Em caso de falha no sistema, os lances em desacordo com os subitens anteriores deverdo ser
desconsiderados pelo pregoeiro, devendo a ocorréncia ser comunicada imediatamente a Secretaria de
Gestdo do Ministério da Economia;

6.15.1 Na hipétese do subitem anterior, a ocorréncia sera registrada em campo proprio do
sistema.

6.16 Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

6.17 Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificag@o do licitante.

6.18 No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

6.19 Quando a desconexdo do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez
minutos, a sessdo publica serd suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicacdo do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagdo.

6.20 O Critério de julgamento adotado serd o menor preco, conforme definido neste Edital e seus
anexos.

6.21 Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.22 Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de pequeno
porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna propria as microempresas e
empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparacdo com os valores da primeira
colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de
aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°® 8.538, de
2015.

6.23 Nessas condicdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem
na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas
empatadas com a primeira colocada.
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6.24 A melhor classificada nos termos do item anterior terd o direito de encaminhar uma ultima oferta
para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco)
minutos controlados pelo sistema, contados apos a comunicag@o automatica para tanto.

6.25 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de
pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacdo,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.26 No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre
elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.27 Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferéncia em relacdo ao produto
estrangeiro, o critério de desempate sera aplicado exclusivamente entre as propostas que fizerem jus as
margens de preferéncia, conforme regulamento.

6.28. A ordem de apresentacdo pelos licitantes ¢ utilizada como um dos critérios de classificagdo, de
maneira que s6 poderd haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.29 Havendo eventual empate entre propostas ou lances , o critério de desempate sera aquele previsto
no art. 3°, § 2° da Lei n® 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, aos bens
produzidos:

6.29.1 no pais;
6.29.2 por empresas brasileiras;
6.29.3 por empresas que invistam em pesquisa € no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

6.29.4 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam
as regras de acessibilidade previstas na legislacdo.

6.30 Persistindo o empate, a proposta vencedora serd sorteada pelo sistema eletronico dentre as
propostas empatadas.

6.31 Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo
sistema eletronico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preco, para que seja
obtida melhor proposta, vedada a negociagdo em condicdes diferentes das previstas neste Edital.

6.31.1 A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

6.31.2 O pregoeiro solicitard ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duas)
horas , envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagdo
realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.
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6.32 Apos a negociagdo do preco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagdo e julgamento da proposta.

7. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

7.1 Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro examinard a proposta classificada em primeiro
lugar quanto a adequacdo ao objeto e a compatibilidade do pre¢o em relacdo ao méaximo estipulado
para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo tnico do art. 7° ¢
no § 9° do art. 26 do Decreto n.° 10.024/2019.

7.2 O licitante qualificado como produtor rural pessoa fisica devera incluir, na sua proposta, os
percentuais das contribui¢des previstas no art. 176 da Instru¢do Normativa RFB n. 971, de 2009,
em razao do disposto no art. 184, inciso V, sob pena de desclassificacao.

7.3 Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, apresentar prego final superior ao prego
maximo fixado (Acordao n°® 1455/2018 -TCU - Plenario), ou que apresentar prego manifestamente
inexequivel.

7.3.1.Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios
simbolicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos ¢
salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato
convocatorio da licitagdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se
referirem a materiais e instalagdes de propriedade do proprio licitante, para os quais
ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracao.

7.4. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade ¢ a
legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita;

7.5. Na hipotese de necessidade de suspensdo da sessdo publica para a realizacdo de diligéncias, com
vistas ao saneamento das propostas, a sessdo publica somente podera ser reiniciada mediante aviso
prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada
em ata;

7.6. O Pregoeiro poderd convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo minimo de 02 (duas horas) sob pena de ndo aceitagdo da
proposta.

7.6.1 O prazo estabelecido podera ser prorrogado pelo Pregoeiro por solicitagdo escrita ¢ justificada
do licitante, formulada antes de findo o prazo, e formalmente aceita pelo Pregoeiro.

7.6.2 Dentre os documentos passiveis de solicitagdo pelo Pregoeiro, destacam-se os que contenham
as caracteristicas do material ofertado, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedéncia,
além de outras informagdes pertinentes, a exemplo de catalogos, folhetos ou propostas,
encaminhados por meio eletrénico, ou, se for o caso, por outro meio e prazo indicados pelo
Pregoeiro, sem prejuizo do seu ulterior envio pelo sistema eletronico, sob pena de ndo aceitagdo da
propostas
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7.7 Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou lance
subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagao.

7.8 Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sess@o, informando no “chat” a nova data e horario
para a sua continuidade.

7.9 O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletronico, contraproposta ao licitante que
apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtengdo de melhor prego, vedada a
negociag¢do em condi¢des diversas das previstas neste Edital.

7.9.1 Também nas hipoteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a subsequente,
podera negociar com o licitante para que seja obtido preco melhor.

7.9.2 A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

7.10 Nos itens ndo exclusivos para a participacdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
sempre que a proposta ndo for aceita, ¢ antes de o Pregoeiro passar a subsequente, havera nova
verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°
123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida, se for o caso.

7.11 Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitagdo do licitante,
observado o disposto neste Edital.

8. DA HABILITACAO

8.1 Como condigdo prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das condigdes de
participacdo, especialmente quanto a existéncia de sangdo que impeca a participagdo no certame ou a
futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

8.1.1 SICAF;

8.1.2.Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do Tribunal de Contas da Unido
(https://certidoes-apf.apps.tcu.gov.br/)

8.1.3 A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de
seu socio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre
as sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a
proibi¢do de contratar com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica
da qual seja socio majoritario.
8.1.3.1 Caso conste na Consulta de Situa¢do do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o gestor diligenciaré para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.
8.1.3.2 A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.
8.1.3.3 O licitante serd convocado para manifestacio previamente a sua
desclassificacédo.
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8.1.4 Constatada a existéncia de sangdo, o Pregoeiro reputard o licitante inabilitado, por
falta de condigdo de participagdo.

8.1.5 No caso de inabilitagdo, havera nova verificagdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia
do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, seguindo-
se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta subsequente.

8.2 Caso atendidas as condi¢des de participagdo, a habilitagdo do licitantes serd verificada por meio
do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relagdo a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal
e trabalhista, & qualificagdo econdmica financeira e habilitacdo técnica, conforme o disposto na
Instru¢do Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

8.2.1.0 interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do sistema, devera atender as
condicdes exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data
prevista para recebimento das propostas;

8.2.2.E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF para
que estejam vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em
conjunto com a apresentagao da proposta, a respectiva documentagao atualizada.

8.2.3.0 descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante, exceto se a
consulta aos sitios eletrdnicos oficiais emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro
lograr éxito em encontrar a(s) certiddo(des) valida(s), conforme art. 43, §3°, do
Decreto 10.024, de 2019.

8.3 Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitacdo complementares, necessarios a
confirmacdo daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera convocado a
encaminha-los, em formato digital, via sistema, no prazo minimo de 02 (duas) horas, sob pena de
inabilitagao.

8.4 Somente havera a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos mediante
apresenta¢do dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relagdo a integridade do
documento digital.

8.5 Nao serdo aceitos documentos de habilitacdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

8.6 Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for
a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela
propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.6.1 Serdo aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de numeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuigoes.

8.7 Ressalvado o disposto no item 4.3, os licitantes deverdo encaminhar, nos termos deste Edital, a
documentagdo relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagao:
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8.8 Habilitacao juridica:
8.8.1 No caso de empresario individual: inscri¢do no Registro Piblico de Empresas Mercantis, a cargo

da Junta Comercial da respectiva sede;

8.8.2 Em se tratando de microempreendedor individual — MEIL: Certificado da Condig¢do de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagdo ficard condicionada a verificagdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

8.8.3 No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI:
ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhado de documento comprobatorio de seus administradores;

8.8.4 inscrigdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagdo no Registro onde
tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

8.8.5 No caso de sociedade simples: inscrigdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagdo dos seus administradores;

8.8.6 No caso de cooperativa: ata de fundag@o e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas
da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 1971;

8.8.7 No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais: decreto de autorizagao;

8.8.8 Os documentos acima deverdao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo
respectiva;

8.9 Regularidade fiscal e trabalhista

8.9.1 prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

8.9.2 prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da
Portaria Conjunta n° 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-
Geral da Fazenda Nacional.

8.9.3 prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

8.9.4 prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n°® 5.452, de 1° de maio de 1943;

8.9.5 prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes estadual, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;
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8.9.6 prova de regularidade com a Fazenda Estadual do domicilio ou sede do licitante, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

8.9.7 caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais relacionados ao objeto licitatorio,
devera comprovar tal condigdo mediante declaragdo da Fazenda Estadual do seu domicilio ou sede, ou
outra equivalente, na forma da lei;

8.9.8 caso o licitante detentor do menor preco seja qualificado como microempresa ou empresa de
pequeno porte deverd apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de comprovacdo de
regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrigdo, sob pena de inabilitaggo.

8.10 Qualificacao Economico-Financeira.

8.10.1 certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica;

8.11 Qualificacao Técnica

8.11.1 Comprovagdo de aptiddo para o fornecimento de bens em caracteristicas, quantidades e prazos
compativeis com o objeto desta licitagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentacdo de
declaracao

8.11.2 Para fins da comprovacdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a
contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.11.2.1 A empresa devera atestar que ja prestou servicos compativeis com o objeto pelo periodo de no
minimo 12 meses;

8.12 O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado (a) da prova
de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentacdo do balanco
patrimonial e das demonstragdes contabeis do tltimo exercicio.

8.13 A existéncia de restri¢ao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que
atenda a todas as demais exigéncias do edital.

8.13.1 A declaracdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitacao.

8.14 Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou
empresa de pequeno porte, ¢ uma vez constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a
regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias tteis, apos a
declaracdo do vencedor, comprovar a regulariza¢do. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a
critério da administragdo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentagdo de
justificativa.

8.15 A ndo-regularizagdo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretard a
inabilitagdo do licitante, sem prejuizo das sangdes previstas neste Edital, sendo facultada a convocagao
dos licitantes remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de classificagdo, seguir-se outra
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microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restrigdo na
documentagdo fiscal e trabalhista, serd concedido o mesmo prazo para regularizagao.

8.16 Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera
a sessdo, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.

8.17 Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, seja por ndo apresentar quaisquer
dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

8.18 Nos itens nao exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo inabilitacao,
havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 ¢
45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitacdo da proposta
subsequente.

8.19 Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante sera declarado
vencedor.

9. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

9.1 A proposta final do licitante declarado vencedor deverd ser encaminhada no prazo de 02
(duas) horas, a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e deverd:

9.1.1 ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas,
rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo
licitante ou seu representante legal.

9.1.2 conter a indica¢do do banco, numero da conta e agéncia do licitante vencedor, para fins de
pagamento.

9.2 A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideracdo no decorrer da
execuc¢do do contrato e aplicagdo de eventual sangdo a Contratada, se for o caso.

9.2.1 Todas as especificacoes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

9.3 Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitirio em algarismos e o
valor global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n® 8.666/93).

9.3.1 Ocorrendo divergéncia entre os precos unitarios e o preco global, prevalecerdo os primeiros; no
caso de divergéncia entre os valores numéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerdo estes
ultimos.

9.3.2 A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter
alternativas de preco ou de qualquer outra condi¢do que induza o julgamento a mais de um resultado,
sob pena de desclassificagéo.

9.3.3 A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada aquela
que ndo corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro
licitante.
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9.4 As propostas que contenham a descri¢do do objeto, o valor e os documentos complementares estardo
disponiveis na internet, apds a homologacao.

10. DOS RECURSOS

10.1 Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacdo fiscal e trabalhista da licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, serd concedido o prazo
de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a inteng¢do de recorrer, de forma
motivada, isto ¢, indicando contra qual(is) decisdo(0es) pretende recorrer € por quais motivos, em
campo proprio do sistema.

10.2 Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de
motivacao da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou nao o recurso, fundamentadamente.

10.2.1 Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas verificara
as condi¢Oes de admissibilidade do recurso.

10.2.2 A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intengdo de recorrer
importara a decadéncia desse direito.

10.2.3 Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés dias
para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo,
intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo sistema eletronico, em
outros trés dias, que comecardo a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes
assegurada vista imediata dos elementos indispenséaveis a defesa de seus interesses.

10.3 O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

10.4 Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no endereco
constante neste Edital.

11. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

11.1 A sessdo publica podera ser reaberta:

11.1.1 Nas hipéteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a
realizacdo da sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao publica,
situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

11.1.2 Quando houver erro na aceitacao do preco melhor classificado ou quando o licitante
declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento equivalente ou nao
comprovar a regularizacdo fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n°
123/2006. Nessas hipoteses, serdo adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao
encerramento da etapa de lances.

11.2 Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessdo reaberta.

11.2.1 A convocagdo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”) ou e-mail de acordo
com a fase do procedimento licitatorio.
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11.2.2 A convocacao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no SICAF,
sendo responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.

12. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

12.1 O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro,
caso ndo haja interposi¢do de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular decisdo dos
recursos apresentados.

12.2 Apds a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente
homologara o procedimento licitatorio.

13. DA GARANTIA DE EXECUCAO

13.1 Néo havera exigéncia de garantia de execucdo para a presente contratacdo.

14. DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

14.1 Apds a homologacdo da licitagdo, em sendo realizada a contratagdo, serd firmado Termo de
Contrato ou emitido instrumento equivalente.

14.1.1 Competira & Administragcdo do Campus Avancado Ipameri a conveniéncia de convoca
a adjudicataria para a assinatura do contrato, que devera fazé-lo no prazo de 05 (cinco) dias
decorridos do recebimento de notificagao.

14.2 O adjudicatério terd o prazo de 05 (cinco) dias uteis, contados a partir da data de sua
convocacao, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento equivalente, conforme o caso
(Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizagdo), sob pena de decair do direito a contratagdo, sem
prejuizo das sangdes previstas neste Edital.

14.2.1.Alternativamente a convocagdo para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a assinatura
do Termo de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administragdo poderd encaminha-lo
para assinatura ou aceite da Adjudicataria, mediante correspondéncia postal com aviso de
recebimento (AR) ou meio eletronico, para que seja assinado ou aceito no prazo de 05 (cinco) dias, a
contar da data de seu recebimento.

14.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagao
justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

14.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a empresa adjudicada,
implica no reconhecimento de que:

14.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagcdo de negocios ali
estabelecida as disposicdes da Lei n® 8.666, de 1993;
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14.3.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no edital e seus
anexos;

14.3.3 a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sdo aquelas previstas nos
artigos 77 e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os direitos da Administragdo
previstos nos artigos 79 e 80 da mesma Lei.

14.4 O prazo de vigéncia da contratacdo ¢ de 12 (doze) meses prorrogavel conforme previsdo no
instrumento contratual ou no termo de referéncia.

14.4.1 O prazo de vigéncia podera ser prorrogavel mediante termo aditivo a critério das partes,
por iguais e sucessivos periodos até o prazo maximo de 60 (sessenta) meses a contar da
assinatura.

14.4.2 Findo o contrato, a Concessiondria obriga-se a restituir de imediato o objeto concedido,
sob pena de incidéncia de multa correspondente ao valor mensal do més anterior.

14.5 Previamente a contratacdo a Administracao realizard consulta ao SICAF para identificar
possivel suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo, no dmbito do 6rgdo ou entidade,
proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado
o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°, 111,
da Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

14.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato, e
o fornecedor ndo estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu
cadastramento, sem 6nus, antes da contratagao.

14.5.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situacao perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis,
sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no edital e anexos.

14.6 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precos, sera exigida a comprovacao das
condi¢des de habilitagdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a
vigéncia do contrato ou da ata de registro de precos.

14.7 Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢des de habilitacdo consignadas no
edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a Administracdo, sem prejuizo da
aplicacdo das sanc¢des das demais cominagdes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro
licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apos a comprovagdo dos requisitos para habilitagdo,
analisada a proposta e eventuais documentos complementares e, feita a negociagdo, assinar o contrato
ou a ata de registro de precos.

15. DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

15.1 As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as estabelecidas nos
subitens abaixo e no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.
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15.1.0 Valor do Espago Fisico, objeto desta concessdo de uso sera reajustado anualmente, sendo o
primeiro reajuste realizado decorridos 12 (doze) meses do inicio da vigéncia, sempre com base na
variagdo do IGP-M do periodo divulgado pela Fundacdo Getllio Vargas—FGV, ou outro indexador
oficial que vier a substitui-lo.
15.2.Serd permitido reajuste dos valores dos itens alimenticios de fornecimento obrigatorio
estabelecidos na tabela constante no Termo de Referéncia, objeto de disputa do certame, anualmente
de acordo com IPCA A&B (indice de Precos ao Consumidor Amplo—Alimentacdo e Bebidas —
Alimentac¢ao fora do domicilio), sem que haja majoragdo de prego acima do indicador oficial, mediante
solicitacdo e desde que observado o interregno minimo de 1 (um) ano contado da data de assinatura do
contrato ou da ultima concessdo do reajuste.

15.2.1.Em caso do indice anual de reajuste adotado apresentar-se negativo, a Administragdo

indicara o reposicionamento dos precos dos itens alimenticios de fornecimento obrigatério.
15.3.Qualquer solicitacdo de alteragdo no preco do valor da concessdo de uso, por parte da
CONCESSIONARIA, devera ser feita através de célculos demonstrativos e justificativa devidamente
fundamentada, a qual serd analisada pela Concedente, manifestando concordancia ou ndo com o
solicitado.

16. DO CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

16.1 Os critérios de controle e fiscalizagdo da execucdo do objeto estdo previstos nos subitens abaixo e
no Termo de Referéncia.

16.2.A execucdo dos servicos ora contratados sera objeto de acompanhamento, controle, fiscalizagdo e
avaliacdo por representante da Contratante, para este fim especialmente designado, com as atribuicdes
especificas determinadas na Lei n° 8.666, de1993.

16.2.0 acompanhamento, o controle, a fiscalizacdo e avaliagdo de que trata este item ndo excluem a
responsabilidade da Contratada e nem confere a Contratante responsabilidade solidaria, inclusive
perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou danos na execugdo dos servigos contratados.

16.3.A Contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os servigos ora contratados,
prestados em desacordo com o presente Edital e seus Anexos e com o contrato.

16.4.As determinagdes e as solicitagdes formuladas pelo representante da Contratante encarregado da
fiscalizagdo do contrato deverdo ser prontamente atendidas pela Contratada, ou, nesta impossibilidade,
justificadas por escrito.

17. DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA E DA CONCEDENTE

17.1 As obrigacdes da Contratante ¢ da Contratada sao as estabelecidas nos subitens abaixo e no Termo
de Referéncia.

OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

17.2 Observar e seguir as normas de disciplina ¢ de segurangca do IF Goiano, através de seus
empregados que venham a ocupar as dependéncias do espacgo concedido.
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17.3. Contratar, manter ¢ dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade do IF Goiano,
pessoal especializado a perfeita execucao dos servigos, em todos os niveis, cabendo-lhe efetuar todos
os pagamentos, inclusive os encargos previsto na Legislagdo Trabalhista, Previdenciaria e Fiscal,
seguro e quaisquer outros ndo mencionados, inclusive Equipamentos de Prote¢ao Individual (EPI), em
decorréncia da sua condicao de empregador.

17.4. Providenciar, sem qualquer 6nus para o IF Goiano, o registro da firma na junta comercial, a
obtencao de licengas, autorizacdes, alvards e outros, junto as autoridades competentes, necessarios ao
funcionamento do espaco fisico dentro das normas legais vigentes, respondendo por eventuais
infragdes a estas normas.

17.5. Manter o espago fisico em funcionamento, nos dias e horarios estabelecidos, diligenciando para
que ndo falte atendimento aos usuarios.

17.6. Providenciar a compra e reposi¢do de materiais necessarios a execu¢do dos servigos.

17.7. Disponibilizar para o publico usuario da cantina no minimo 10 (dez) jogos de mesas (com 4
cadeiras cada jogo), desde que nao contenham propaganda personalizada em sua superficie.

17.8. Promover a evacuagdo do lixo resultante de suas atividades, de acordo com as normas fixadas
pelo IF Goiano

17.9. Prestar a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informagdes administrativas ou técnicas,
que lhes forem solicitadas pelo IF Goiano.

17.10. Devolver o espago fisico, no término do contrato, da forma que recebera, conforme atestado de
vistoria, anexo ao Edital.

17.11. A responsabilidade pelo bom funcionamento do espago, assim como pela conservagao e limpeza
das dependéncias.

17.12. A CONCESSIONARIA assume integral responsabilidade por todos os atos ou omissdes que
venham a praticar seus empregados, durante a execugdo do contrato.

17.13. Todos os tributos, encargos, multas e penalidades, sdo da responsabilidade da
CONCESSIONARIA, e se por forca de interpretacdo divergente tributaria ou judicial, o IF Goiano, for
compelido a pagar quaisquer destes encargos, fard automaticamente o acréscimo do seu valor nas
faturas da CONCESSIONARIA.

17.14. Facilitar, amplamente, a fiscalizagdo e supervisdo permanente do IF Goiano, na execugdo dos
servigos e no cumprimento das obrigagdes pactuadas.

17.15. Afastar qualquer funcionario a seu servigo que, a exclusivo juizo do IF Goiano, ndo mantenha
conduta compativel com a natureza da institui¢do. substituindo-o no prazo de 24 (vinte ¢ quatro) horas.
17.16. Manter na prestagdo dos servicos o quantitativo de empregados necessarios a adequada
execucao dos trabalhos.

17.17. Proceder as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a ndo ocasionar
prejuizo a execugdo dos servigos.

17.18. Nao executar modifica¢des nas instalagcdes sem prévia autorizagdo do IF Goiano.

17.19. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas,
todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo exigidas na licitagdo.

17.20. A CONCESSIONARIA se responsabilizara pela qualidade do servigo prestado.

17.21. Os pregos praticados pela CONCESSIONARIA em relagdo a prestagdo dos servigos deverdo
estar de acordo com os praticados no mercado.
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17.22. Em nenhuma hipdtese podera ser transferido a terceiros a concessdo do espago fisico do IF
Goiano.

17.23. A guarda e seguranga dos equipamentos ¢ utensilios da cantina sdo de responsabilidade da
CONCESSIONARIA, nio cabendo ao IF Goiano qualquer ressarcimento por furto ou danos.

17.24. A empresa CONTRATADA devera executar todo e qualquer servigo necessario para preparar e
servir lanches na Cantina do IF Goiano Campus Avangado Ipameri, incluindo todas as etapas anteriores
e posteriores ao seu consumo, atendendo aos principios da Qualidade, Sanidade, Palatabilidade e
Nutrigdo (com base na Resolugdo RDC n° 216 de 15/09/04 ¢ Portaria 6/99 da ANVISA), do Programa
de Alimentagdo Segura (PAS) do SEBRAE.

17.25. O IF Goiano ndo custeara o fornecimento de energia elétrica.

17.26. Define-se que o valor a ser pago pela CONCESSIONARIA pelo consumo de energia elétrica,
através da apuracdo da quantidade consumida, com base na medi¢ao realizada por medidor de kWh, e
quantificag@o do valor pro rata da fatura da unidade.

17.27. Apresentar comprovante fornecido pela licitante de que possui registro junto ao Conselho
Regional de Nutricionistas—CRN, no inicio da execugdo do servigo, conforme Lei Federal n°6.583/78 ¢
Decreto Federal n.84.444/80.

OBRIGACOES DA CONCEDENTE

17.28.Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONCESSIONARIA, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

17.29.Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado,
anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis.

17.30.Notificar a CONCESSIONARIA por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢cdes no curso da
execuc¢ao dos servicos, fixando prazo para a sua corregao.

17.31.Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONARIA, na area objeto da permisso.
17.32.Disponibilizar 8 CONCESSIONARIA o espaco destinado a instalacdo da Cantina.

18. DO PAGAMENTO PELA CONCESSAO

18.1 As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas abaixo e no Termo de Referéncia, anexo a
este Edital.

18.2.A CONCESSIONARIA pagara mensalmente, através de depdsito bancario em favor do IF
GOIANO, EXCLUSIVAMENTE através de GRU — Guia de Recolhimento da Unido, expedida pela
Fiscalizacdo, o valor mensal de R$ 257,00 (duzentos e cinquenta e sete reais) a titulo do uso do
espaco fisico, acrescido do valor minimo de R$ 150,00 (cento e cinquenta reais), referente a
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estimativa do consumo da cantina, podendo haver alteracdo de acordo com o consumo mensal de
energia elétrica, sendo de responsabilidade da concessionaria o pagamento da diferenca dos valores
medidos. No IF Goiano — Campus Avancado Ipameri o fornecimento de agua é feito por pogo
artesiano, que abastece toda a unidade, incluindo o local da cantina, objeto da concessdo de uso, por
isso ndo ha como prever a cobranca da agua ja que nao existe o custo de consumo.
18.2.0 valor mensal sera pago pela CONCESSIONARIA até o 5° (quinto) dia Gtil do més seguinte a
utilizacdo do espaco.
18.3.A copia do comprovante de deposito referente ao pagamento mensal devera ser remetida a
Fiscalizacdo do IF GOIANO, na mesma data em que for efetuada.
18.4.0 atraso no pagamento acarretara para a CONCESSIONARIA multa de 2% (dois por cento) ao
més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia, a
ser contabilizado no periodo correspondente ao atraso.
18.5.0 ndo pagamento apdés 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo
justificado e aceito pela Concedente acarretara a aplicagdo das sanc¢des previstas no artigo 87 da Lei
8.666/93.
18.6.Se o atraso no pagamento por parte da CONCESSIONARIA for superior a 60 (sessenta) dias, a
Concedente procedera a rescisdo contratual.
18.7.0s pagamentos referentes ao periodo de férias académicas regulamentares do 6rgdo concedente,
terdo o Valor do Espaco Fisico, objeto desta concess@o de uso cobrado em 50% (cinquenta por cento)
do valor da mensalidade contratada junto ao cessionario a titulo de desconto, apurado pela
fiscalizacdo, conforme item 11.6 do Termo de Referéncia.
18.7.1.0 mesmo abatimento podera ser aplicado também em caso de ocorréncia de Greve
Parcial, a critério da CONCEDENTE, unica e exclusivamente pelo tempo de sua duracéo,
reconhecido por calendario oficial.
18.7.2.A concessdo deste abatimento noutras competéncias dar-se-a, Unica e exclusivamente, em
detrimento de alteragdes oficiais no Calendario Académico, no que concerne ao estabelecimento
e a divulgacdo do periodo de Férias Académicas Regulamentares na instituicao.
18.7.3.Em caso de Greve Geral, excepcionalmente poderd haver a interrupgdo ou dispensa do
pagamento mensal, Unica e exclusivamente pelo tempo de sua duragdo, reconhecido por
calendario oficial. Em caso de Greve Geral, excepcionalmente podera haver a interrupgdo ou
dispensa do pagamento mensal, Unica e exclusivamente pelo tempo de sua duracdo, reconhecido
por calendario oficial.

19. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS.

19.1 Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario
que:

19.1. ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, quando
convocado dentro do prazo de validade da proposta;

19.2. ndo assinar a ata de registro de pregos, quando cabivel;

19.3. apresentar documentacao falsa;
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19.4.deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
19.5.ensejar o retardamento da execugao do objeto;
19.6.n30 mantiver a proposta;

19.7.cometer fraude fiscal,

19.8.comportar-se de modo inidoneo;

19.2. As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em
pregdo para registro de precos que, convocados, ndo honrarem o compromisso assumido
injustificadamente.

19.3. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as condicdes
de participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em
qualquer momento da licitagdo, mesmo apos o encerramento da fase de lances.

19.4. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens
anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes
sangoes:

19.4.1.Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem
prejuizos significativos ao objeto da contratagao;

19.4.2.Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s)
pela conduta do licitante;

19.4.3.Suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6rgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo
prazo de até dois anos;

19.4.4.Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF,
pelo prazo de até cinco anos;

19.5. Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a propria autoridade que aplicou a penalidade, que serda concedida sempre que a
Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos causados;

19.6 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

19.7 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, se houver indicios de pratica de infracao
administrativa tipificada pela Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a
administrag@o publica nacional ou estrangeira, copias do processo administrativo necessarias
a apuracgdo da responsabilidade da empresa deverdo ser remetidas a autoridade competente,
com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de
investigacdo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.



SERVIGO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL GOIANO

19.8 A apuracdo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato
lesivo & Administracdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de
agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na unidade administrativa.

19.9 O processamento do PAR ndo interfere no seguimento regular dos processos administrativos
especificos para apuracdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administragdo Publica
Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa juridica, com ou sem a participacdo de
agente publico.

19.10 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme
artigo 419 do Cddigo Civil.

19.11 No caso de atraso do pagamento mensal ao IF GOIANO, a CONCESSIONARIA, fica
sujeita a multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de
juros de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no
periodo correspondente ao atraso, bem como sera aplicada adverténcia, suspensao
temporaria de participacdo em licitacdo e impedimento de contratar com a
Administracdo, por prazo ndo superior a 2 (dois) anos, declaracdo de inidoneidade
para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

19.12. Na eventualidade de aplicagdo de multa 8 CONCESSIONARIA, poderd ser cobrada
diretamente da empresa, de forma amigavel ou judicialmente, e ser aplicada
cumulativamente com as demais sangdes previstas.

19.13. A recusa da adjudicatdria, em assinar o contrato dentro do prazo acima
estabelecido, estara sujeita a multa de 5% (cinco por cento) do valor anual da
concessdo de uso, sem prejuizo das demais sangdes previstas na Lei8.666/93.

19.14. Na hipétese da CONCESSIONARIA deixar de prestar os servicos da concessao,
ainda que parcialmente, em um ou mais dias, ficara sujeita a multa de 2% (dois por
cento) sobre o valor mensal contratado, podendo o IF Goiano rescindir o contrato.

19.15. O IF GOIANO podera promover a inscricdo na Divida Ativa da Unido de valores
decorrentes da inexecuc¢ao total ou parcial deste Contrato, que ndo forem saldadas
nos prazos legais, na forma da Lei 8.666/93 e da legislagdo em vigor.

19.16 A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo
que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o
procedimento previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n°® 9.784, de 1999.
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19.17 A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levarda em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado & Administracao,
observado o principio da proporcionalidade.

19.18 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

19.19 As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas no Termo de
Referéncia.

20. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

20.1 Até 03 (trés) dias tuteis antes da data designada para a abertura da sessdo publica, qualquer
pessoa podera impugnar este Edital.

20.2 A impugnacdo poderd ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail:
licitacao@ifgoiano.edu.br ou por peticdo dirigida ou protocolada no endereco Rua 88, esquina
com 88-D, Qd. F-37, Lts. 32-36 — Setor Sul — Goiania — GO — CEP: 74085-010 — Reitoria IF
Goiano / Setor protocolo.

20.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragao deste Edital e seus anexos,
decidir sobre a impugnagdo no prazo de até dois dias uteis contados da data de recebimento da
impugnagao.

20.4 Acolhida a impugnacao, serd definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

20.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverdo ser enviados ao
Pregoeiro, até 03 (trés) dias tuteis anteriores a data designada para abertura da sessdo publica,
exclusivamente por meio eletrdnico via internet, no enderego indicado no Edital.

20.6 O pregoeiro responderd aos pedidos de esclarecimentos no prazo de dois dias uteis, contado da
data de recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela
elaboracdo do edital e dos anexos.

20.7 As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

20.7.1 .A concessao de efeito suspensivo a impugnagdo ¢ medida excepcional e devera ser
motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

20.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vinculardo os
participantes ¢ a administracao.

21. MEDIDAS ACAUTELADORAS

21.1.Consoante o artigo 45 da Lei n° 9.784, de 1999, a Administracdo Publica podera, sem prévia
manifestagdo do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, em caso de risco
iminente, como forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparagao.
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22. RESCISAO

22.1.0 IF GOIANO podera rescindir o contrato, independente da interpelacdo judicial ou extrajudicial
e de qualquer indenizagdo, nos seguintes casos:

A)atraso injustificado no inicio da prestagdo dos servigos;

B)paralisacao dos servigos, sem justa causa a juizo do IFGOIANO;

C)ndo cumprimento ou o cumprimento irregular das clausulas contratuais;

D)razdes de interesse publico;

E)execucdo insatisfatoria dos servigos.

F)atraso do pagamento mensal de até 60 (sessenta)dias.
22.2.Durante a vigéncia da concessdo, por conveniéncia ou interesse publico devidamente
comprovado, a Concedente podera retomar o bem imovel que foi concedido.
22.3.Findo o prazo contratual ou da prorrogacdo, fica extinta a concessdo e sera obrigatoriamente
devolvido o imovel, sem que caiba 8 CONCEDENTE, ressarcir a CONCESSIONARIA qualquer despesa
ocorrida e realizada com ou sem conhecimento prévio da CONCEDENTE.

23. DISPOSICOES GERAIS

23.1. O periodo letivo do IF GOIANO ocorre de fevereiro a junho e agosto a dezembro.

23.2. Nio serdo cedidos pelo IF GOIANO a CONCESSIONARIA nenhum mével, equipamento,
utensilio ou maquina.

23.3. O horario de funcionamento da cantina na sede devera ser das 06:30 as 22:30 horas, de segunda a
sexta-feira, durante o periodo letivo do IF GOIANO (fevereiro a junho e agosto a dezembro).

234. O IF GOIANO nao se responsabilizard pela execugdo do servico de cantina, da
CONCESSIONARIA, ficando a mesma responsavel pela prestagio do servigo.

23.5. Nao sera obrigatoria a abertura da cantina, nos periodos de férias (janeiro e julho), nos finais de
semana e feriados, bem como em periodos de greve, quando as atividades letivas estdo comprometidas,
salvo quando solicitado pela Dire¢do do IF GOIANO, com no minimo de 72 (setenta e duas) horas de
antecedéncia, inclusive fora do horario normal de funcionamento.

23.6.0s precos praticados pela CONCESSIONARIA em relagdo ao fornecimento de lanches e
prestacao de servicos ndo poderdo ultrapassar os praticados no mercado.

23.7. E vedado 4 CONCESSIONARIA estabelecer parcerias com fornecedores, contrato de
exclusividade, que frustrem a diversidade de marcas de produtos oferecidos para a comercializacao.
23.8.Nao sera permitido que o servigo de cantina, seja interrompido, salvo motivo de for¢a maior.
23.9.Nos periodos de férias, janeiro e julho, bem como em periodos de greve, quando as atividades
letivas estdo comprometidas, o valor da concessdo de uso a ser pago serd de 50% (cinquenta por cento)
do valor mensal.

23.10.0 espago para o funcionamento da cantina serd supervisionado por Fiscal designado pelo Diretor
deste IFGOIANO.

23.11. E proibida a venda de bebidas alcoolicas e de cigarros.

23.12. De acordo com os interesses deste [IF GOIANO podera ser prorrogada a concessdo de espaco
fisico mediante aditivo contratual de acordo com o art. 57, inciso II, da Lei n° 8.666/93, observando o
limite de até 60 (sessenta) meses, desde que haja vantagem e conveniéncia para o [IFGOIANO.
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23.13. A critério do IF GOIANO a presente licitagdo podera ser adiada por conveniéncia exclusiva da
Administracdo; revogada a juizo da Administragdo, se for considerada inoportuna ou inconveniente ao
interesse publico, decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente
para justificar tal conduta; anulada, se houver ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de terceiros,
mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

23.14. As licitantes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informagdes e dos documentos
apresentados em qualquer fase da licitagdo.

23.15. Os licitantes assumirdo todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas.

23.16. O espago cedido destina-se a exploracdo exclusivamente de servigos de cantina.

23.17. A CONCESSIONARIA devera observar as normas da Resolugdo — RDC/ANVISA n°. 216, de
15 de setembro de2004.

23.18. Informa-se ainda que o IFGOIANO — CAMPUS AVANCADO IPAMERI, por meio da Lei
11947 DE 16/06/2009, oferece alimentacio diaria aos seus discentes através do Programa
Nacional de Alimentaciao Escolar (PNAE) .

23.19. Nao poderfo participar da presente licitagdo as Licitantes que tenha descumprido compromissos
técnicos e financeiros anteriores com o IF GOIANO ou sangdes previstas na Lei 8.666/93.

23.20. O IF Goiano, ndo se responsabiliza por eventuais perdas ou danos acarretados por falta ou queda
de energia elétrica, assim como vazamentos de 4gua ou gas. Ficando a cargo da CONCESSIONARIA
realizar a manutencdo necessaria do local.

23.21. Os casos ndo previstos neste edital serdo resolvidos pelo IF Goiano, com base nas condigdes e
principios dos instrumentos legais regulamentares ja mencionados.

23.22. Os bens e servicos objeto do presente Termo de Referéncia sdo considerados “ comuns”
conforme art. 1°, da Lei n° 10.520 de 2002, cujos padrdes de desempenho e qualidade podem ser
objetivamente definidos pelo Edital, por meio de especificagdes usuais no mercado.

23.23. E facultada & Comissdo Especial de Licitagio ou Autoridade Superior, em qualquer fase da
licitagdo, a promocdo de diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo,

[13

vedada a inclus@o posterior de documento ou informagéo que deveria constar no ato da sessdo publica.
23.24 Da sessao publica do Pregdo divulgar-se-a Ata no sistema eletronico.

23.25 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizacdo do
certame na data marcada, a sessdo sera automaticamente transferida para o primeiro dia til
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

23.26 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarao o horario
de Brasilia — DF.

23.27 No julgamento das propostas ¢ da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que néo
alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
habilitacao e classificagao.

23.28 A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratag@o.
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23.29 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragdo, o principio da
isonomia, a finalidade e a seguranc¢a da contratagao.

23.30 Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacdo de suas propostas € a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da
conducdo ou do resultado do processo licitatorio.

23.31 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-4 o dia do inicio e
incluir-se-4 o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administracdo.

23.32 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia ¢ do interesse
publico.

23.33 Em caso de divergéncia entre disposi¢des deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

23.34 O  Edital estda  disponibilizado, na  integra, no enderego eletronico
www.comprasgovernamentais.gov.br, e também poderdo ser lidos e/ou obtidos no endereco
ww.ifgoiano.edu.br nos dias uteis, no horario das 08:00 horas as 16:00 horas, mesmo endereco e periodo
no qual os autos do processo administrativo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.

23.35 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

Anexo I —Termo de Referéncia;

Anexo II — Relatorio Fotografico area Cantina;

Anexo III — Atestado de Vistoria;

Anexo IV — Declaracdo de Dispensa de Vistoria;

Anexo V — Modelo de Proposta;

Anexo VI-Minuta de Contrato;

Anexo VII — Declaragao de Inexisténcia de Fatos Impeditivos;

Anexo VIII-Declaragdo de Atendimento Ao Inciso XXXIII doArtigo7°da Constituigdo
Federal;

Anexo IX — Declaracdo de Elaboracdo Independente de Proposta;
Anexo X — Resolugao RDC N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE2004.

Goiéania, 09 de janeiro de 2020

Viviane Izidoro Ferreira

Pregoeira
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ANEXO I - TERMO DE REFERENCIA N° 01/2020
1. DO OBJETO

1.1. A presente licitagdo tem por objeto a CONCESSAO ONEROSA DE USO DO ESPACO FiSICO DES-
TINADO A EXPLORACAO COMERCIAL DA LANCHONETE/CANTINA NA SEDE DO INSTITUTO
FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA GOIANO — CAMPUS AVANCADO IPAMERI,
COM AREA TOTAL DE 71,43 m? situado na Avenida José Benevenuto, Qd. 11, s/n Setor Universitario,
Ipameri, Goias, CEP 75.780-000, visando ao atendimento dos estudantes, professores, servidores e comuni-
dade em geral do IF GOIANO Campus Avangado Ipameri.

1.2. A area objeto desta licitagdo destina-se exclusivamente para o fim especifico a que foi proposta, sendo
expressamente vedado o seu uso por terceiros, a qualquer titulo ou forma, ou pela CONCESSIONARIA,
para outras finalidades.

1.3. Para fins de referéncia, o valor minimo a ser cobrado pela concessio do espaco fisico objeto deste
termo de referéncia é de R$ 257,00 (Duzentos e cinquenta e sete reais) mensais, cuja estimativa para 12
meses ¢ de RS 2.698,50 (Dois mil e seiscentos e noventa e oitenta reais e cinquenta centavos), de acordo
com o quadro abaixo:

Valor Esti- Valor Estimado
Item Descricao mado Men- Total Geral
sal Anual
Concessao da area fisica 71,43 m?
01 para prestacio de servicos de lan- | RS$ 257,00 RS 2.698,50 RS 2.698,50
chonete/cantina

1.4. O valor de referéncia foi obtido por meio de Parecer Técnico 01/2019, realizada (o) pela (o) Enge-
nheiro Civil — IF Goiano Diogo Resende Vieira, CREA 13266/D-GO. Ao valor mensal ofertado pela
CONCESSIONARIA sera acrescido gasto com o consumo de energia elétrica durante o més de refe-
réncia, no valor estimado de R$ 150,00 (cento e cinquenta reais), nao sendo permitida a concessiao de
'subsidios indevidos' aos ocupantes do espaco.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATACAO

2.1. A realizagdo da concessdo justifica-se por tratar-se de prestagdo de servico de necessidade continua, e
imprescindivel ao bom desenvolvimento das atividades do IF Goiano — Campus Avangado Ipameri. Impossi-
vel de ser executado satisfatoriamente pela propria Instituicao, consideradas as dificuldades relativas a recur-
sos técnicos, humanos, a localizagdo do mesmo. A presente concessdo tem por objetivo atender a demanda de
lanches e refei¢cdes rapidas com qualidade aos alunos, servidores, terceirizados e visitantes do IF GOIANO —
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Campus Avangado Ipameri, considerando ainda, que o campus conta com estudantes de cursos integrados
que permanecem na instituicdo durante todo o dia, sendo primordial a prestacdo de tal servigo.

2.2. Atualmente, o IF GOIANO - Campus Avangado Ipameri conta com aproximadamente 383 (trezentos e
oitenta e trés) alunos matriculados. Além disso, o Campus possui 29 (vinte e nove) servidores entre professo-
res e técnicos administrativos efetivos, e professores substitutos.

3. DA FUNDAMENTACAO LEGAL

3.1. A forma de contratagdo proposta é através da concessdo onerosa de uso, para fins comerciais, na qual
consiste em um Contrato Administrativo, onde o poder publico atribui a utilizagdo exclusiva de um bem de
seu dominio a particulares, para que o explore segundo a sua destinagdo especifica, a qual encontra amparo
na alinea “f”, inciso I, do artigo 17, combinado com o Inciso I, artigo 22 da Lei no 8.666/93, paragrafo 3o do
artigo 23, bem como o disposto na Lei no 6.120/74 e no Art. 95 do Decreto Lei no 9.760/46, Art. 13 do De-
creto 3.725, de 10 de janeiro de 2001 e da Resolu¢do do Conselho Superior do Instituto Federal Goiano
N009/2017 de 27 de Abril de 2017.

4. CARACTERISTICAS DO ESPACO FiSICO

4.1. Espaco fisico destinado a concessdo de uso, para exploragdo dos servigos de lanchonete/cantina, loca-
liza-se no IF Goiano — Campus Avangado Ipameri, em bom estado de conservacdo, compreendendo uma area
total de 71,43 m? (setenta e um virgula quarenta e trés metros quadrados).

4.2. Imoével antigo, construido ha décadas em estado fisico exemplar, com instalagdes elétricas e hidrossani-
tarias em perfeito funcionamento, revestimentos de paredes, forros e pisos em 6timo estado, esquadrias de
portas e janelas bem conservados, apresentando um estado geral de conservagdao muito melhor do que sua
idade real indicaria.

5. DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

5.1. A Concessao Onerosa de Uso sera outorgada pelo Instituto Federal Goiano — Campus Avangado Ipame-
ri, mediante contrato de concessao onerosa de uso de bem publico, assinado pelo Diretor-Geral, ou quem de-
tiver delegacdo expressa e especial competéncia e a Concessionaria.

5.2. Nao sera permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a Concessdo Onerosa de Uso, nem
emprestar ou sublocar a Cantina, no todo ou em parte, ou sob qualquer forma de permitir a terceiros o uso
desta, ainda que tenha a mesma finalidade.

5.3. O prazo de inicio da concessdo onerosa de uso sera de 15 (quinze) dias, contados da data da assinatura
do contrato.

5.4. O prazo estabelecido no edital, somente sera prorrogado mediante justificativa devidamente fundamen-
tada apresentada pela CONCESSIONARIA e aprovada pelo Instituto Federal Goiano Campus Avangado Ipa-
meri.
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6. QUANTITATIVO-QUALITATIVOS

6.1. Durante o periodo letivo do IF GOTANO, fevereiro a junho e agosto a dezembro, estima-se um publico
de aproximadamente 400 usuérios dos servicos de cantina, no periodo integral de segunda a sexta-feira e
parcial aos sabados, conforme quadro abaixo:

QUANTITATIVO PESSOAL
ALUNOS PERIODO INTEGRAL
TECNICO EM REDES DE COMPUTADORES 88
INTEGRADO AO ENSINO MEDIO
TECNICO EM COMERCIO INTEGRADO AO 101
ENSINO MEDIO
ALUNOS PERIODO NOTURNO
GESTAO COMERCIAL 98
ALUNOS PERIODO QUINZENAL (aulas as sextas
(noturno) e aos sabados
(matutino/vespertino).
DOCENCIA DO ENSINO SUPERIOR 62
SEGUNDA LICENCIATURA PEDAGOGIA 34
SERVIDORES/TERCEIRIZADOS PERIODO INTEGRAL
ADMINISTRATIVO 8
DOCENTES 21
TERCEIRIZADOS 05
TOTAL 417

7. DADESCRICAO DETALHADA FORMA DE PRESTACAO DOS SERVICOS

7.1. A empresa devera ofertar para lances os seguintes itens basicos do grupo tnico:

ITEM |PRODUTO INFORMACOES ESPECIFICAS DO FREQUENCIA DA
PRODUTO E/OU INGREDIENTES
01  |Agua de coco Caixinha de 200ml OFERTA
02  |Agua com gas Garrafa pet 510 ml Diario
03  |Agua sem gés Garrafa pet 510 ml Dirio
04 Bauru/Misto quente Pao francés (50g) ou de forma, com Diario

recheio de presunto (20g), mussarela (20g)
e tomate (20g)

05  |Biscoitos caseiros Pacote com porcao de 60gr Diario
(aproximadamente 6 unidades). Diversos
sabores: fuba; coco; nata e tradicional
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06

Biscoito de queijo

Unidade de 80gr

Diario

07

Bolo simples

Bolo simples, sem cobertura, unidade de
50g. No minimo 1 sabor. Exemplos: bolo
de cenoura, bolo de milho, bolo de
mandioca, bolo de laranja, bolo de limao
etc.

Diario

08

Café coado

Copo de 80 ml

Diario

09

Café com leite

Copo de 200ml (leite semidesnatado)

Diario

10

Enroladinho de carne
moida, frango ou
queijo.

Massa assada com recheio de no minimo
50g e o peso do enroladinho de
aproximadamente 100 g. No minimo 2
sabores.

Diario

11

Esfirra

Massa assada (100gr) com recheio de carne
moida e/ou frango desfiado (recheio
minimo de 60gr). No minimo dois sabores
ndo podendo ser embutido do tipo presunto,
apresuntado, mortadela, etc.

Diario

12

Frutas in natura

Devem ser ofertadas por unidade, j4
higienizadas no minimo 2 tipos de frutas da
estacdo.

Diario

13

logurte natural

O iogurte natural devera ser composto pelos
seguintes ingredientes: leite integral e/oul
leite integral reconstituido, leite desnatado
e/ou leite desnatado reconstituido, leite em|
pé desnatado e fermento lacteo. Nao deve
conter conservantes, corantes,
estabilizantes, emulsificantes e ndo deve ser
adocado. A empresa devera disponibilizan
actcar ou adogante. 170 ml

Diario

14

Pao de queijo

Unidade de 80gr

Diario

15

Pao francés (50g)
quente

Pao francés (50gr) na chapa ou no grill com
manteiga.

Diario

16

Pao com queijo quente

Pao francés (50gr) na chapa ou no grill com
queijo.

Diario

17

Panqueca

Sugestdo: frango com requeijdo cremoso;
ricota ¢ azeitona (op¢do para vegetarianos).
Minimo dois sabores, ndao podendo ser
embutido do tipo presunto, apresuntado,
mortadela, etc

Diario

18

Pamonha sal, doce e a
moda

Pamonha fresca, feita no dia.

De acordo com a demanda|

do Campus
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19

Pastel assado

Massa com recheio de carne moida ou
frango desfiado ou queijo. Recheio de no
minimo 50 g e o peso do pastel
aproximdamente 100g. No minimo 2
sabores.

De acordo com a demandal
do Campus

20

Rosca Caseira

Rosca caseira assada e pronto para o
consumo, com tamanho uniforme de
aproximadamente 50 gramas a unidade

De acordo com a demanda
do Campus

21

Salada de frutas

Frutas diversas com no minimo: laranja,
banana, mamao, mag¢a e¢ sem adi¢do de
acucar. Copo 300ml

Diario

22

Salada de frutas com
iogurte e granola

Frutas diversas com no minimo: laranja,
banana, mamao, ma¢a e¢ sem adi¢do de
acucar. Adicional de logurte, mel ou agticarn
imascavo, canela e granola. Pote de 500ml
(300ml de fruta e 200ml de
acompanhamento)

Diario

23

Sanduiche

pao integral ou francés, salada de alface,
tomate, cenoura, hamburguer, queijo

Diario

24

Sanduiche natural

Pao francés, pao sirio ou pao de forma
integral. No minimo 2 sabores. (Exemplo
de recheio: frango com cenoura; alface
com tomate e queijo).

De acordo com a demanda|
de interesse do Campus

25

Suco de polpa de frutas

Copo de 300ml

Diario

26

Suco natural de frutas

Copo de 300ml

Diario

27

Torta Salgada

/Assada com recheio de carne moida ou frango
desfiado ou algum vegetal como cenoura.
Peso de aproximadamente. 100 g. No minimo
2 sabores.

Diario

28

Vitamina de fruta

Composta por iogurte natural e frutas, com
opcdo de pelo menos 2 frutas (banana,
macd, mamado, manga, abacate) Copo
300ml

Diario

29

Tapioca Simples com
manteiga

com 0v0; com queijo; carne seca; frango; etc.

Diario
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7.2. O plano de trabalho devera ser apresentado por um profissional nutricionista que ficara responsavel pela
capacitagdo dos funcionarios e visitas de supervisdo a cantina para assegurar o cumprimento das normas de
higiene e manipulacdo dos produtos e qualidade no atendimento. O manuseio dos alimentos e as preparagoes
deverdo obedecer ao manual de Boas Praticas, conforme Resolu¢cdo RDC 2016 de 15/09/2004 e outras conti-
das no Anexo.

7.3. Os sucos naturais, vitaminas, leite, café e outros devem ser servidos em copos descartaveis ou, se solicitado pelo usuario,
em copos de vidro e xicaras de igual capacidade.

7.4. Os alimentos devem ser servidos em condigdes sadias, preparadas com géneros de primeira qualidade, com 6tima apresen-
tagdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas culinarias.
77.5. Os variados tipos de sobremesas e lanches frios devem ser colocados em balcio refrigerado.

7.6. A Concessionaria tem a liberdade de acrescentar itens ao cardapio minimo ou quantidade de variedades superior ao dispos-
to, desde que o minimo listado acima seja respeitado, e, todo e qualquer alimento ofertado em escola publica do ensino basico
respeite as legislaces vigentes.

7.7. O TF Goiano — Campus Avangado Ipameri podera cancelar a venda de qualquer mercadoria ou produto, quando julgar in-
conveniente ao interesse publico e a sua imagem.

7.8. A concessionaria deve utilizar as instalagdes concedidas pela CONCEDENTE, exclusivamente no cumprimento do objeto
pactuado, correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manutengao.

7.9. A cantina se destinara unicamente de forma continua e ininterrupta ao desempenho das atividades previstas no contrato de
concessao onerosa de uso, sendo que qualquer outra atividade devera ser autorizada pelo IF GOIANO.

7.10. Na cantina do IF GOIANO, € expressamente vedado:
7.10.1. utilizacao de alto falante ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao andamento das aulas;
7.10.2. a guarda ou depésito de produtos inflamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor;
7.10.3. comercializagdo de bebidas alcodlicas;
7.10.4. comercializagdo de cigarros e quaisquer produtos toxicos;
7.10.5. comercializacdo de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.
7.11. Os pregos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados em quadro em local visivel.

7.12. Os pregos praticados pela CONCESSIONARIA em relagiio ao fomecimento de lanches e prestagio de servigos niio pode-
130 ultrapassar os praticados no mercado.

7.13. Se houver interesse da CONCESSIONARIA, poderfio ocorrer vendas a crédito, sob seu controle, eximindo-se o IF GOI -
ANO, de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores.

7.14. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos pregos da tabela, nem a sua cobranga a parte.
7.15. Todos os funcionarios da cantina deverdo ser credenciados junto ao IF GOIANO — Campus Avangado Ipameri, o qual so
permitira a entrada de funcionarios devidamente credenciados.

7.15.1. Os empregados que manipularem alimentos deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢oes de higie-
ne, predominantemente na cor branca, gorros, sapatos, ténis € outros que se fizerem necessarios.

7.15.2. Deverdo ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade permitida por lei para o
exercicio da atividade e que gozem de boa satide fisica e mental.
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7.15.3. O pessoal necessario a execucdo dos servigos, objeto da presente concessio, serd de exclusiva responsabilidade da
CONCESSIONARIA, observando-se a legislagfio trabalhista ¢ as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho, mediante
as resolugdes da ANVISA.

7.15.4. O empregado que trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.

7.16. Os participantes deverdo comercializar alimentos que atendam as caracteristicas de uma alimentagao
saudavel, incluindo preparagdes diet e light.

7.17. A Concessionaria deverd manter um cardapio minimo obrigatdrio para a cantina, conforme o quadro constante nesse ter-
mo.

7.18. Durante os eventos previstos em calendario, onde ha vendas pelos alunos, nas quais a arrecadagio ¢ convertida para fins
estudantis, a Concessiondria fica desobrigada das quantidades de variagdes minimas estabelecidas acima.

7.19. Excetuando os casos previstos no item 7.18, que tem previsdo no calendario escolar, tera exclusividade na comercializagdo
de alimentos nas dependéncias da Concedente: o Concessionario proveniente deste certame; o Concessionario responsavel pelo
espaco objeto do Pregdo 01/2019, UASG: 155063. A saber, Cantina do Ensino Médio/Técnico/Ensino Superior.

7.20. O pessoal necessario a execugdo dos servigos, objeto da presente concessdo, serd de exclusiva responsabilidade da
CONCESSIONARIA, observando-se a legislagfio trabalhista e as normas de Seguranga e Higiene do Trabalho, mediante as
resolugdes da ANVISA.

7.21. E terminantemente proibido fumar nas areas internas da cantina.

7.22. Ficara sob responsabilidade da concessionaria o controle do acesso dos usuarios.

8. DO ARMAZENAMENTO E DISPOSICAO DOS PRODUTOS

8.1. A disposicao dos produtos deve obedecer a data de fabricagio. Primeiro que vence, primeiro que sai (PVPS).
8.2. Manter a organizagio dos alimentos de acordo com o tipo de produto (ex: pereciveis, refrigerados).

8.3. Embalagens devem estar limpas e vedadas.

8.4. Todos os alimentos devem estar adequadamente identificados e protegidos.

8.5. Atentar para os prazos de validade, que devem ser de facil visualizagdo e conter todas as informagdes necessdrias sobre o
produto.

8.5.1. Todos os itens de fabricacdo propria devem conter informagdes sobre a data de fabricacio e prazode validade, con-
forme Resolugao RDC n°216, de 15 de setembro de 2004.

8.6. Nunca comercializar ou utilizar produtos vencidos.
8.7. Nao usar caixas de madeira em nenhuma area.
8.8. Evitar caixas de papeldo no estoque, a menos que seja em um local especifico para este fim (freezer).

8.9. Alimentos ou recipientes com alimentos ndo devem estar em contato com o piso, e sim apoiados sobre estrados ou pratelei-
ras das estantes. Respeitar o espagamento minimo necessario que garanta a circulagio de ar.

8.10. Proteger os alimentos de fabricagdo propria com pléastico apropriado, de preferéncia papel filme.
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8.11. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um mesmo refrigerador, respeitar: alimentos
prontos para consumo dispostos nas prateleiras superiores; semi- prontos e ou pré-preparados nas prateleiras do meio € o restante,
como verduras e legumes nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

9. LIMPEZA, CONSERVACAO E VIGILANCIA

9.1. O Concessionaria se encarregara pela manutengdo das dependéncias, efetuando diariamente a higienizagdo, limpeza e
conservagdo de pisos, paredes, balcdes, pias e de todos os componentes das instalagdes que integram o objeto da presente da
concessao onerosa de uso.

9.2. Os detritos provenientes da cantina deverdo ser acondicionados em sacos plésticos e retirados do IF GOIANO - CAMPUS
AVANCADO IPAMERI pela CONCESSIONARIA.

9.3. Cabera &8 CONCESSIONARIA providenciar periodicamente a dedetizagio e desinfecgiio completa do espago fisico objeto
da concessao onerosa de uso, devendo estes servigos ser previamente comunicados e autorizados pela Diregao do IF GOIANO -
CAMPUS AVANCADO IPAMERI.

9.4. As empresas deverdo apresentar informagdes seguras sobre o uso dos inseticidas utilizados, especialmente, quanto a toxici-
dade dos produtos utilizados nesses servigos € o tempo necessario de auséncia do local. Os responsaveis pela aplicacdo desses
produtos quimicos deverdo usar uniformes e outros equipamentos de seguranca de acordo com a legislacdo em vigor.

9.5. A CONCESSIONARIA ficara responsavel pela preparagio do local a ser dedetizado e desratizado, providenciando-se a re-
tirada de todos os alimentos e utensilios do local onde sera realizado o servigo.

9.6. A CONCESSIONARIA devera armazenar e manusear os equipamentos, utensilios e géneros alimenticios, observando, no
minimo, os seguintes aspectos:

a) os locais de armazenamento deverdo ser mantidos rigorosamente limpos, arejados e arrumados;

b) ndo serd admitido o armazenamento de géneros de forma impropria ou fora de condigdes normais para o0 consumo,
como, por exemplo, géneros fora da data de validade, ou que no estejam embalados adequadamente;

¢) o armazenamento de géneros pereciveis devera ser feito em temperaturas apropriadas;

d) os produtos de limpeza, inseticidas, substancias toxicas e venenosas deverdo ser estocadas em dependéncia propria, 1i-
gorosamente isolada dos géneros alimenticios, equipamentos e utensilios utilizados na elaboragdo dos alimentos.

9.7. A CONCESSIONARIA mantera a perfeita higienizagdo das fiutas, legumes, verduras, lavando-as em solucdo adequada,
antes do pré-preparo devendo também zelar para que os géneros alimenticios a serem utilizados, sejam de marcas conceituadas e
de qualidade comprovada.

10. DO ARMAZENAMENTO E DESCARTE DE LIXO/RESIDUO

10.1. A Concessionaria devera promover a evacuagio do lixo resultante de suas atividades, de acordo com as normas fixadas
pelo IF Goiano - Campus Avangado Ipameri.
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10.2. As lixeiras deverdo ser de material lavavel, resistente e com tampas (latas internas deverdo ser com pedais). As lixeiras
deverdo ser revestidas com sacos plasticos proprios, devidamente acondicionados.

10.3. A coleta devera ser antes que a lixeira esteja repleta.
10.4. As lixeiras devem estar constantemente limpas e higienizadas.
10.5. O responsavel pela coleta de lixo devera fazé-lo com luvas.

10.6. Os oleos e gorduras usados nas frituras, improprio para uso, deverdo ser acondicionados em embalagens proprias e
entregues em estabelecimentos para serem reciclados. Em nenhuma hipotese serdo jogados na rede de esgoto.

10.7. Deve-se ter especial atengéo as normas de seguranga contra incéndio, no tocante ao acumulo de lixo de qualquer espécie.
10.8. A coleta de residuo sera feita pela poder publico municipal e a destinagdo ¢ para o aterro sanitario. No Municipio de

Ipameri ndo existe associagdes ou cooperativa que realiza separago dos residuos reciclaveis descartados, assim a concessionaria
ficara desobrigada de realizar a separagdo dos residuos produzidos.

11. DO PAGAMENTO E CONCESSAO

11.1. A concessiondria pagara a cada 30 (trinta) dias, através de deposito bancario em favor do IF Goiano - Campus Avangado
Ipameri, EXCLUSIVAMENTE através de GRU - Guia de Recolhimento Unico, expedido pela mesma, o prego mensal da con-
cessdo de uso, expresso em real e por extenso.

O valor a ser pago pela concessionaria, referente a concessio de uso, corresponde ao VALOR GLO -
BAL TOTAL DE RS 257,00 (duzentos e cinquenta e sete reais e setenta reais). Acrescido do valor
minimo de RS 150,00 (cento e cinquenta reais), referente a estimativa do consumo de energia da
cantina, podendo haver alterag¢ido de acordo com o consumo mensal de energia elétrica, sendo de
responsabilidade da concessiondria o pagamento da diferenca dos valores medidos.

11.2. No IF Goiano — Campus Avangado Ipameri o fornecimento de 4gua € feito por pogo artesiano, que abastece toda a unida-
de, incluindo o local da cantina, objeto da concessdo de uso, por isso ndo ha como prever a cobranca da 4gua ja que ndo existe o
custo de consumo.

11.3. Em caso de divergéncia do valor escrito, permanecera o valor por extenso.

11.4. O valor mensal sera pago pela Concessionaria até o 5° (quinto) dia ttil do més seguinte a utilizagéo do espago.

11.5. A cdpia do comprovante de deposito referente ao pagamento mensal devera ser remetida ao IF Goiano — Campus Avanga-
do Ipameri, na pessoa do fiscal de contrato, na mesma data em que for efetuada.

11.6. Os pagamentos referentes as competéncias de Dezembro (vencimento 05/01), Janeiro (vencimento 05/02) e Julho (venci-

mento 05/08) serdo mensurados e cobrados em 50% (cinquenta por cento) do valor da mensalidade contratada junto ao cessio-
néario sendo este um abatimento concedido em razio do periodo de férias académicas regulamentares do 6rgio cedente.
11.6.1. O mesmo abatimento podera ser aplicado também em caso de ocorréncia de Greve Parcial, a critério da CEDEN-
TE, tinica e exclusivamente pelo tempo de sua duraggo, reconhecido por calendario oficial.
11.6.2. A concessdo deste abatimento noutras competéncias dar-se-a, tinica e exclusivamente, em detrimento de alteragdes
oficiais no Calendario Académico, no que conceme ao estabelecimento e a divulgagdo do periodo de Férias Académicas
Regulamentares na institui¢ao.
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11.6.3. Em caso de Greve Geral, excepcionalmente podera haver a interrupcao ou dispensa do pagamento mensal, tinica e
exclusivamente pelo tempo de sua duragao, reconhecido por calendario oficial.
11.7. O valor do aluguel sera reajustado anualmente, sendo o primeiro reajuste realizado decorridos 12 (doze) meses do inicio da
vigéncia, sempre com base na variagao do IGP-M do periodo, divulgado pela Fundagio Gettilio Vargas — FGV, ou outro indexa -
dor oficial que vier a substitui-lo.
11.8. Qualquer solicitagio de alteragéo no prego do aluguel, por parte da Concessiondria, devera ser feita através de calculos
demonstrativos e justificativos devidamente fundamentados, a qual serd analisada pela Concedente, manifestando concordancia
oundo com o solicitado.
11.9. O atraso no cumprimento desta obrigagéo acarretara para a Concessionaria multa de 2% (dois por cento) ao més sobre o
valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no periodo correspon-
dente ao atraso.

11.10. O nio pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito pela Conceden-
te acarretard a aplicacao das sanges previstas no artigo 87 da Lei 8.666/93.

11.11. O Se o atraso no pagamento por parte da Concessionaria for superior a 60 (sessenta) dias, a Concedente procedera a resci-
sdo contratual.

12. DA VISTORIA

12.1. Para o correto dimensionamento e elaborago de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instalagdes do local
de execucdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 07h30min as
10h30min horas e das 13h30min as 15h30min, devendo o agendamento ser efetuado previamente pelo telefone (64) 3491-8400.
12.2. Para a vistoria, o licitante, ou 0 seu representante, devera estar devidamente identificado.
12.3. A vistoria ¢ facultativa ao proponente, sendo este, entretanto, responsavel pelo teor da respectiva proposta, indepen-
dentemente da realizagao da vistoria i loco, ou ndo.
12.4. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia (itil seguinte ao da publicacio do Edital, estendendo-se até o dia util anterior a data
prevista para a abertura da sessao publica.
12.5. Toda e qualquer despesa com a visita e vistoria ocorrera por conta da licitante interessada.
12.6. A licitante ndo poderdo alegar em nenhuma hipdtese o desconhecimento dos locais da realizagio do servigo e suas peculia-
ridades como justificativa para se eximir das obrigagdes assumidas em consequéncia do presente certame.
12.7. Caso a licitante opte por ndo realizar a visita/vistoria no local, firmard declaragdo na qual dispense a necessidade de
visita/vistoria, conforme modelo do Anexo IV, assumindo todo e qualquer risco por sua decisdo e se comprometendo a prestar fi-
elmente o servigo nos locais de concessao.
12.8. A apresentagio do Atestado de Vistoria ou a da Declaragio de Dispensa de Vistoria, conforme modelos disponibilizados
no Edital serdo obrigatorios na fase de habilitacdo do certame.
12.9. Caso néo haja possibilidade de concluir a visita e vistoria técnica no mesmo dia, sera continuada no dia seguinte, exceto
quando for o lltimo dia antecedente a licitagao.
12.10. O atestado de vistoria, modelo constante do Anexo 11, devidamente preenchido, devera assinado pelo servidor responsa -
vel pelo acompanhamento.
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13. DA VIGENCIA

13.1. A vigéncia da concessdo onerosa de uso € de 12 meses, podendo ser prorrogada por até 60 (sessenta) me -
ses, por meio de termo aditivo.

14. OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

14.1. Observar e seguir as normas de disciplina e de seguranga do IF GOIANO — CAMPUS AVANCADO IPA -
MERYI, através de seus empregados que venham a ocupar as dependéncias do espago concedido.

14.2. Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade do IF GOIANO — CAM-
PUS AVANCADO IPAMERI, pessoal especializado a perfeita execugdo dos servicos, em todos os niveis, ca-
bendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previstos na Legislagao Trabalhista, Previdenciaria
e Fiscal, seguro e quaisquer outros ndo mencionados, inclusive Equipamentos de Protecdo Individual (EPI), em
decorréncia da sua condi¢@o de empregador.

14.3. Providenciar, sem qualquer onus para o IFGOIANO - CAMPUS AVANCADO IPAMERI., o registro da
firma na junta comercial, a obten¢do de licengas, autorizagdes, alvaras e outros, junto as autoridades competen-
tes, necessarios ao funcionamento do espago fisico dentro das normas legais vigentes, respondendo por eventuais
infragOes a estas normas.

14.4. Manter o espaco fisico em funcionamento, nos dias e horarios estabelecidos, diligenciando para que ndo
falte atendimento aos usudrios.

14.5. Providenciar a compra e reposi¢do de materiais necessarios a execugdo dos servicos.

14.6. Disponibilizar para o publico usuario da cantina no minimo 5 (cinco) jogos de mesas com 4 (quatro) ca-
deiras cada jogo, sendo cadeiras plasticas.

14.7. Promover a evacuagdo do lixo resultante de suas atividades, de acordo com as normas fixadas pelo IFGOI-
ANO - CAMPUS AVANCADO IPAMERI.

14.8. Prestar a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informagdes administrativas ou técnicas, que lhes
forem solicitadas pelo IFGOIANO - CAMPUS AVANCADO IPAMERI.

14.9. Fornecer, quando solicitado, pela fiscalizagdo do contrato, a lista atualizada dos produtos comercializados
na cantina.

14.10. Devolver o espago fisico, no término do contrato, da forma que recebera.

14.11. A responsabilidade pelo bom funcionamento do espago, assim como pela conservagio e limpeza das de-
pendéncias.

14.12. A CONCESSIONARIA assume integral responsabilidade por todos os atos ou omissdes que venham a

praticar seus empregados, durante a execucgao do contrato.

14.13. Todos os tributos, encargos, multas e penalidades, sdo da responsabilidade da CONCESSIONARIA, ¢ se
por forca de interpretacdo divergente tributaria ou judicial, o [F GOIANO - CAMPUS AVANCADO IPAMER]I,
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for compelido a pagar quaisquer destes encargos, fara automaticamente o acréscimo do seu valor nas faturas da
CONCESSIONARIA.

14.14. Facilitar, amplamente, a fiscalizagéo e supervisdo permanente do IFGOIANO - CAMPUS AVANCADO
IPAMERI, na execugdo dos servigos € no cumprimento das obrigagoes pactuadas.

14.15. Afastar qualquer funcionario a seu servigo que, a exclusivo juizo do IF GOIANO - CAMPUS AVANCA-
DO IPAMERI, nao mantenha conduta compativel com a natureza da instituigdo, substituindo-o no prazo de 24
(vinte e quatro) horas.

14.16. Manter na prestagdo dos servigos o quantitativo de empregados necessarios a adequada execugdo dos tra-
balhos.

14.17. Fornecer uniforme completo aos seus empregados, inclusive com avental e gorros, luvas de borracha e
mascara adequadas as atividades de preparo e distribuigdo dos alimentos, sendo obrigatorio para quem prepara e
distribui.

14.18. Manter seus empregados em servigo devidamente uniformizados, limpos e asseados, tanto no aspecto fi-
sico como no que diz respeito a vestuario e calgado.

14.19. Manter seus empregados devidamente identificados, por meio do uso de cartdo de identifica¢do (cracha),
no qual deverdo constar nome e fun¢do, devendo permanecer com o cracha durante o trabalho.

14.20. Proceder as manutengdes preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a ndo ocasionar prejuizo a
execuc¢do dos servigos.

14.21. Nio executar modificagdes nas instalagdes sem prévia autorizagdo do IF GOIANO - Campus Avangado
Ipameri.

14.22. Ndo empregar sob qualquer regime ou alegagdo, pessoas que mantenham vinculo empregaticio com o IF
Goiano - Campus Avangado Ipameri, nos termos deste Termo de Referéncia.

14.23. Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas as
condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagao.

14.24. Responsabilizar-se por todos os 6nus referentes aos servicos de operagdo ¢ manutengdo da

14.25. cantina, tais como: salarios do pessoal, encargos sociais, previdenciarios e trabalhistas, taxas, impostos e
quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade objeto desta licita-
¢ao.

14.26. Responsabilizar-se pela guarda e seguranga dos equipamentos e utensilios da cantina e, ndo cabendo ao
IF Goiano - Campus Avangado Ipameri qualquer ressarcimento por furto ou danos.

14.27. Executar todo ¢ qualquer servigo necessario ao fornecimento de lanches na cantina, atendendo aos
principios da Qualidade, Sanidade, Palatabilidade e Nutrigdo (com base na Resolu¢gdo RDC n°

14.28. 216 de 15/09/04 e Portaria 6/99 da ANVISA), do Programa de Alimentagdo Segura (PAS) do

SEBRAE .

14.29. Apresentar, quando solicitado, a relagdo nominal com respectiva identifica¢do e qualificagdo dos empre-
gados que trabalhardo na execug@o dos servigos, bem como eventuais substitui¢des, exclusdes ou inclusdes.

14.30. Informar um e-mail (enderego eletronico) para receber comunicagdes e informagdes da gestéo e fiscaliza-
¢a0 de contratos.
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14.31. Observar os termos da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 1, de 19/01/2010, quanto a adogdo dos crité-
rios de sustentabilidade ambiental, conforme anexo VII.

15. OBRIGACAO DA CONCEDENTE

15.1. Disponibilizar a infraestrutura fisica do espago para a exploragdo dos servigos de cantina e, conforme me-
tragem do Termo de Referéncia.

15.2. Entregar o imo6vel com todas as instalagdes elétricas, hidraulicas, piso, teto em condi¢des minimas de higi-
ene, antes da assinatura do contrato, podendo ser verificado pelos licitantes quando da vistoria do local.

15.3. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Concessionaria, de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta.

15.4. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor especialmente designado, anotando
em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos empregados eventual -
mente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabivesis.

15.5. Notificar a Concessionaria por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigdes no curso da execucdo dos
servicos, fixando prazo para a sua correcao.

15.6. Permitir o livre acesso dos empregados da Concessiondria, na area objeto da permissao.

16. DAS BENFEITORIAS

16.1. A realizagdo de qualquer intervengdo e/ou benfeitoria no imovel dependera sempre de prévia autorizagio,
por escrito, da Concedente e se incorporara ao imével, sem que caiba qualquer indenizagdo a Concessionaria.

16.2. Somente poderao ser removidos pela Concessionaria, do espago objeto dessa concessdo onerosa de uso, 0s
bens méveis de sua propriedade, mediante comunicagdo prévia a Concedente. Somente poderdo ser removidos
pela Concessionaria, do espago objeto dessa concessdo onerosa de uso, os bens moveis de sua propriedade, me-
diante comunicacdo prévia a Concedente.

16.3. As benfeitorias constituidas pelo resultado de possiveis trabalhos de adapta¢do do espago reverterdo auto-
maticamente ao patrimonio da Concedente, sem que caiba a Concessionaria qualquer indenizagdo ou direito de
retencdo, podendo a Concedente, ainda, exigir da Concessionaria a reposi¢do do espago objeto dessa concessao.

16.4. Os bens moveis imobilizados e as benfeitorias assim constituidas pelo resultado de possiveis trabalhos de
adaptagdo do espago reverterdo automaticamente ao patrimonio da Concedente, sem que caiba a Concessionaria
qualquer indenizagdo ou direito da retengdo, podendo a Concedente exigir da Concessionaria a reposi¢ao do es-
paco objeto dessa concessao.

16.5. A realizagdo de adaptac@o da area ndo podera interferir nas atividades das demais areas da institui¢ao.

17. DASUBCONTRATACAO
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17.1. Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.

18. CONTROLE E FISCALIZACAO DA EXECUCAO

18.1. A execugdo dos servigos ora contratados serd objeto de acompanhamento, controle, fiscaliza¢do e avalia-
c¢do por representante da Contratante, para este fim especialmente designado, com as atribui¢des especificas de-
terminadas pela Lei n° 8.666, de 1993.

18.2. O acompanhamento, o controle, a fiscaliza¢do e avaliagdo de que trata este item ndo excluem a responsabi-
lidade da Contratada e nem confere a Contratante responsabilidade solidaria, inclusive perante terceiros, por
quaisquer irregularidades ou danos na execucao dos servigos contratados.

18.3. A Concedente se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os servigos ora contratados, prestados
em desacordo com o presente Edital e seus Anexos € com o contrato.

18.4. As determinagdes e as solicitagdes formuladas pelo representante da Contratante encarregado da fiscaliza-
¢do do contrato deverdo ser prontamente atendidas pela Contratada, ou, nesta impossibilidade, justificadas por
escrito.

18.5. O fiscal do contrato devera solicitar a relagdo nominal com respectiva identificagdo e qualificagdo dos em-
pregados que trabalhardo na execugdo dos servigos, bem como eventuais substitui¢des, exclusdes ou inclusdes.

19. DOS PRECOS E COBRANCAS DOS SERVICOS PRESTADOS

19.1. Os pregos dos servigos a serem comercializados serdo obrigatoriamente aqueles apresentados na proposta
de prego, que ndo podem ser superiores aos fixados pela administragao, conforme o quadro no Termo de Referén-
cia.
19.1.1. A cesta de produtos ofertados pela CONCESSIONARIA serfo fiscalizados para o cumprimento dos
precos apresentados na proposta.
19.2. Os precos praticados pela CONCESSIONARIA em relagio aos servigos e produtos disponibilizados nao
poderao ultrapassar os praticados por estabelecimentos congéneres no mercado local.

19.3. Os pregos praticados pela concessionaria para os produtos que ndo fazem parte dos itens obrigatorios, se-
rdo verificados por meio de pesquisa de mercado, com periodicidade semestral.

Os precos dos produtos oferecidos na cantina, deverao estar expostos em quadro proprio, e em lugar visi-
vel para os clientes.

19.4. Reajuste dos pregos dos produtos ¢ servigos comercializados:

19.4.1. Sera permitido reajuste dos servicos ou itens, anualmente, de acordo com IPCA, mediante solicita-
¢do e desde que observado o interregno minimo de 1 (um) ano contado da data de assinatura do contrato ou
da ultima concessao do reajuste.
19.5. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos de tabela, nem a sua co-
branga aparte.
19.6. O pagamento pela prestagao dos servigos e venda de produtos sera feito pelos usuarios/clientes de tais ser-
vicos — Servidores publicos, estagiarios, empregados de empresas terceirizadas e publico em geral.
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19.7. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar aos usuérios, as formas de pagamento usualmente utilizadas
pelo comércio, como maquinas de recepcao de cartdes de crédito, débito, além de dinheiro em espécie.

19.8. Se houver interesse da concessionaria, poderdo ocorrer vendas a crédito, sob seu controle, eximindo-se o
Campus Avancado Ipameri de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores.

19.9. Nos primeiros 12 meses, o valor maximo permitido a ser cobrado pelos servigos ou itens serd o contido na
proposta de precos da contratada, por ocasido da participagdo na licitagdo.

19.10. A CONCESSIONARIA devera garantir a utilizagio de matéria-prima adequada, dentro das condi-
¢oOes e padroes legalmente aceitos e estar dento do prazo de validade.

19.11. A CONCESSIONARIA devera comercializar produtos dentro dos padrdes da legislagdo, assim como
manter um estoque de produtos que garantam um atendimento satisfatorio a demanda da concedente.

19.12. Nos primeiros 12 meses, o valor maximo permitido a ser cobrado pelos servigos ou itens serd o con-
tido na proposta de precos da contratada, por ocasido da participagdo na licitagdo.

19.13. Sera permitido reajuste dos valores dos servigos ou itens anualmente de acordo com IPC- A, medi-
ante solicitacdo e desde que observado o interregno minimo de 1 (um) ano contado da data de assinatura do
contrato ou da ultima concessdo do reajuste.

20. DOS MOBILIARIOS E EQUIPAMENTOS

20.1. A CONCESSIONARIA devera dispor de equipamentos, utensilios, maquinarios, mobiliarios tais
como: mesas, cadeiras, armarios, estantes ¢ demais pegas necessarias as atividades a serem desenvolvidas,
além de outros que se fizerem necessarios ao perfeito funcionamento dos servigos e ao pleno cumprimento
do objeto da contratagao;

20.2. Todos os materiais e equipamentos devem estar em perfeito estado de funcionamento.

20.3. Os mobiliarios, equipamentos ¢ utensilios constantes nas fotos apresentadas no ANEXO II do Edital —
Relatorio Fotografico da Cantina sdo meramente ilustrativas e ndo fazem parte da Concessao.

21. FORMALIZACAO DO TERMO DE CONTRATO,VIGENCIA,VALOR,RESCISAO E ALTERA-
COES

21.1. Termo de Contrato e Vigéncia:
21.1.1. O prazo de vigéncia do contrato ¢ de 12 meses, tendo inicio na data de sua assinatura.
21.1.2. O contrato sera prorrogado, mediante termo aditivo, a cada 12 meses, até o limite de 60 meses,
caso sejam preenchidos os requisitos abaixo enumerados de forma simultanea, e autorizado formal -
mente pela autoridade competente:
21.1.2.1. Os servigos foram prestados regularmente;
21.1.2.2. A CONCESSIONARIA nio tenha sofrido qualquer puni¢do de natureza pecuniéria;
21.1.2.3. A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realiza¢io do servigo;
21.1.2.4. O valor do contrato permanega economicamente vantajoso para a CONCEDENTE;e
21.1.2.5. A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogagio.

21.2. Reajuste dos precos dos servicos prestados aos usuarios:
21.2.1. Sera permitido reajuste dos servigos ou itens anualmente de acordo com IPCA, mediante solici-
tagdo e desde que observado o interregno minimo de 1 (um) ano contado da data de assinatura do con-
trato ou da ultima concessdo do reajuste.
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21.3. Rescisio de Contrato:
21.3.1. A rescis@o do contrato podera ser:
21.3.1.1. Determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos enumerados nos inci -
sos I a XII do artigo 78 da Lei n° 8.666/93, notificando-se a CONCESSIONARIA com antecedéncia
minima de 30 dias;
21.3.1.2. Amigavel, por acordo entre as partes, reduzido a termo, desde que haja conveniéncia para A
concedente;
21.3.1.3. Judicial, nos termos da legisla¢ao vigente sobre a matéria.
21.3.2. Sera considerado justo motivo para rescisdo unilateral do contrato pela CONCEDENTE:
21.3.2.1. A inexecugdo total ou parcial deste contrato, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei
n.° 8.666/93.
21.3.2.2. A suspensdo, paralisagdo ou descumprimento das atividades estabelecidas nas clausulas do
instrumento contratual, sem justa causa e sem a prévia autorizacao por escrito da CONCEDENTE.
21.3.2.3. A incidéncia de irregularidade notificada pelo fiscal do contrato por mais trés vezes durante
a execug¢ao do instrumento de concessao, na mesma incidéncia.
21.3.2.4. A interdigdo das instalag¢bes ou paralisagdo temporaria dos servigos por conta da CONCES-
SIONARIA, ou em decorréncia de auto de infracdo.
21.3.2.5. A ocorréncia de qualquer dos motivos enumerados no art. 78 da Lei 8.666/93, independente-
mente de qualquer notificagdo judicial ou extrajudicial.

21.4. Alteragdes de Contrato e do reajuste da concessdo de uso:
21.4.1. Os termos de contrato poderao ser alterados nos casos previstos no art. 65 da Lei 8.666/93, des-
de que haja interesse da contratante, com apresentacdo das devidas justificativas, sempre por meio de
termos aditivos se for o caso.

22. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

22.1. A licitante que, convocada dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo assinar o contrato, deixar
de entregar documentag@o exigida no Edital, apresentar documentagdo falsa, ensejar o retardamento da exe-
cucdo de seu objeto, ndo mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execucdo dos servicos, comportar-se de
modo iniddneo, fizer declaragdo falsa ou cometer fraude fiscal, ficara impedida de licitar e de contratar com
o IF Goiano, pelo prazo de até cinco anos, sem prejuizo das multas previstas neste termo de referéncia e das
demais combinagdes legais.
22.2. Pela inexecugdo total ou parcial do contrato a Administragdo podera, garantida a prévia defesa, apli-
car 8 CONCESSIONARIA as seguintes sangdes:

22.2.1. Adverténcia;

22.2.2. Multa;

22.2.3. Suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Adminis-

tragdo por prazo nao superior a dois anos.

22.2.4. Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica enquanto

perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a

propria autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que o contratado ressarcir a

Administragdo pelos prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da sangdo aplicada com base
na alinea anterior.
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22.3. As multas e outras sang¢des aplicadas s6 poderdo ser relevadas, motivadamente e por conveniéncia ad-
ministrativa, mediante ato da Administrag¢@o, devidamente justificado.

22.4. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF .

22.5. As sangdes aqui previstas sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou cumulativa-
mente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.

22.6. Em qualquer hipotese de aplicagdo de sangdes, o contraditorio e a ampla defesa serdo assegurados.

23. MEDIDAS ACAUTELADORAS

23.1. Consoante o artigo 45 da Lei n® 9.784, de 1999, a Administragdo Publica podera, sem prévia manifes -
tagdo do interessado, motivadamente, adotar providéncias acauteladoras, em caso de risco iminente, como
forma de prevenir a ocorréncia de dano de dificil ou impossivel reparacao.

24. DISPOSICOES GERAIS

24.1. Nio serdo cedidos pelo IFGOIANO - CAMPUS AVANCADO IPAMERI 4 CONCESSIONARIA ne-
nhum movel, equipamento, utensilio ou maquina.

24.2. O IFGOIANO - CAMPUS AVANCADO IPAMERI néo se responsabilizara pela execugdo do servigo
de cantina, da CONCESSIONARIA, ficando a mesma responsavel pela prestagdo do servico.

24.3. Nio sera obrigatdria a abertura da cantina, nos periodos de férias (janeiro, julho e dezembro), nos fi-
nais de semana e feriados, bem como em periodos de greve, quando as atividades letivas estdo comprometi-
das, salvo quando solicitado pela Dire¢do do IFGOIANO — CAMPUS AVANCADO IPAMERI, com no mi-
nimo de 72 (setenta e duas) horas de antecedéncia, inclusive fora do horario normal de funcionamento.

24.3.1 O horiario de funcionamento da cantina, devera ser das 06:30 as 22:30 horas, de segunda a
sexta-feira, durante o periodo letivo do IF Goiano — Campus Avan¢cado Ipameri.

24.4. E vedado 8 CONCESSIONARIA estabelecer parcerias com fornecedores, contrato de exclusividade,
que frustrem a diversidade de marcas de produtos oferecidos para a comercializacao.

24.5. Nio sera permitido que o servigo da cantina, seja interrompido, salvo motivo de forga maior.

24.6. O espaco para o funcionamento da cantina sera supervisionado por fiscal designado pelo Diretor Ge -
ral deste IFGOIANO — CAMPUS AVANCADO IPAMERI.

24.7. O espaco cedido destina-se a exploragdo exclusivamente de servigos de cantina .

24.8. A Concessionaria devera observar as normas da Resolugdo — RDC/ANVISA n°. 216, de 15 de setem-
bro de 2004.

24.9. A Concessionaria, antes de instalar qualquer equipamento no local concedido, devera verificar as con-
di¢des da rede elétrica, qualquer dano causado em fun¢do de ma instalacdo sera de sua inteira responsabili-
dade.

24.10. E proibida a venda de bebidas alcodlicas e de cigarros.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL GOIANO

24.11. A mensalidade devera ser paga através de GRU.

24.12. O valor da concessdo de uso com prazo de vigéncia igual ou superior a doze meses podera sofrer re -
ajuste, mediante a aplicagdo do IGP-M (indice geral de precos — Mercado divulgado pela Fundagao Getulio-
Vargas),ou outro indice que venha a substitui-lo, sobre os valores contratados para a concessao de uso do
espago.

24.13. Todas as obrigagdes, regras e exigéncias serdo aplicadas a cantina da Unidade.

24.14. Informa-se ainda que o IFGOIANO — CAMPUS AVANCADO IPAMERI, por meio da Lei 11947
DE 16/06/2009, oferece alimentacio diaria aos seus discentes através do Programa Nacional de Ali-
mentacao Escolar (PNAE) .

Ipameri-GO, 10 de Janeiro de 2019

Vilson Antonio de Amorim
Técnico em Contabilidade
IF Goiano — Campus Ipameri

Responsavel pelo Termo de Referéncia
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APROVACAO

Diante da necessidade de aquisi¢ao dos servigos previstos, e tendo em vista a justificativa apresen -
tada, APROVO o presente Termo de Referéncia, com todos os seus termos, conforme inciso II, do art. 9°,
do Decreto n° 5450/2005.

DECLARACAO

Declaro que o gasto necessario a realizacdo do procedimento licitatorio e a consequente contrata-
¢do, tem adequacdo orcamentaria e financeira com a lei orcamentaria anual, assim como compatibilidade
com o plano plurianual e com a lei de diretrizes or¢amentarias.

Ipameri-GO, 10 de Janeiro de 2020

Rogério Carneiro Machado
Diretor Geral Substituto
IF Goiano — Campus Ipameri
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APENDICE A - PRECOS MAXIMOS OBTIDOS POR MEDIA DE MERCADO

GRUPO 01 - LISTA DE ITENS BASICOS DE FORNECIMENTO PARA FINS DE CRITERIO DE

JULGAMENTO LICITATORIO
Item | Descricio do Informagdes Especificas do Produto e/ou Valor maximo estimado
Produto Ingredientes RS
01 |Aguadecoco (Caixinha de 200ml 2,33
02 |Aguacomgas |Garrafa pet 510 ml 2,33
03 |Aguasemgis  Garrafa pet 510 ml 1,83
04 | Bauru/Misto Pao francés (50g) ou de forma, com recheio de 583
quente presunto (20g), mussarela (20g) e tomate (20g) ’
05 Biscoitos caseirosPacote com porgdo de 60gr (aproximadamente 6 4,50
unidades). Diversos sabores: fuba; coco; nata e
tradicional
06 Biscoito de \Unidade de 80gr 1,97
queijo
07 Bolo simples Bolo simples, sem cobertura, unidade de 50g. No 2,00
minimo 1 sabor. Exemplos: bolo de cenoura, bolo
de milho, bolo de mandioca, bolo de laranja, bolo de
limao etc.
08 |Café coado Copo de 80 ml 1,17
09 [Café comleite |Copo de 200ml (leite semidesnatado) 1,83
10 |Enroladinho de |Massa assada com recheio de no minimo 50g e o 2,33
carne moida, peso do enroladinho de aproximadamente 100 g. No
frango ou minimo 2 sabores.
queijo.
11 [Esfirra Massa assada (100gr) com recheio de carne moida 4,00
e/ou frango desfiado (recheio minimo de 60gr). No
minimo dois sabores nao podendo ser embutido do
tipo presunto, apresuntado, mortadela, etc.
12 |Frutas in natura [Devem ser ofertadas por unidade, ja higienizadas no
iminimo 2 tipos de frutas da estagdo. 3,17
13 [logurte natural O iogurte natural devera ser composto pelos 4,00
seguintes ingredientes: leite integral e/ou leite
integral reconstituido, leite desnatado e/ou leite
desnatado reconstituido, leite em po6 desnatado ¢
fermento lacteo. Ndo deve conter conservantes,
corantes, estabilizantes, emulsificantes e ndo deve ser
adocado. A empresa devera disponibilizar aglicar ou
adogante. 170 ml
14 |Paodequeijo  |Unidade de 80gr

2,50
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15 | Pio francés Pao francés (50gr) na chapa ou no grill com 1,22
(50g) quente  manteiga.
16 | Pao com queijo [P0 francés (50gr) na chapa ou no grill com queijo. 4,27
quente
17 |Panqueca Sugestdo: frango com requeijao cremoso; ricota ¢ 5,27
azeitona (op¢do para vegetarianos). Minimo dois
sabores, nao podendo ser embutido do tipo presunto,
apresuntado, mortadela, etc
18 Pamonha sal, Pamonha fresca, feita no dia. 6.10
doce e a moda )
19 |Pastel assado Massa com recheio de carne moida ou frango 3,83
desfiado ou queijo. Recheio de no minimo 50 g e o
peso do pastel aproximadamente 100g. No
minimo 2 sabores.
20 Rosca Caseira Rosca caseira assada e pronto para o consumo, com 1,05
tamanho uniforme de aproximadamente 50 gramas aj
unidade
21 [Salada de frutas [Frutas diversas com no minimo: laranja, banana, 4,55
mamao, maga ¢ sem adi¢do de agucar. Copo 300ml
22 [Salada de frutas [Frutas diversas com no minimo: laranja, banana, 5,90
com iogurte e mamao, macga ¢ sem adicdo de agucar. Adicional de
granola logurte, mel ou agucar mascavo, canela e granola.
Pote de 500ml (300ml de fruta e 200ml de
acompanhamento)
23 Sanduiche pao integral ou francés, salada de alface, tomate, 8.00
cenoura, hamburguer, queijo ’
24 Sanduiche natural p3o francés, pao sirio ou pdo de forma integral. No 7,17
minimo 2 sabores. (Exemplo de recheio: frango com
cenoura; alface com tomate e queijo).
25 Suco de polpa de |Copo de 300ml 5,58
frutas
26 Suco natural de |Copo de 300ml 5,92

frutas
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27 |Torta Salgada  |Assada com recheio de carne moida ou frango desfiado 5,50
ou algum vegetal como cenoura. Peso de
aproximadamente. 100 g. No minimo 2 sabores.

N iogurte natural e frut dod
,g | Vitamina de Composta por iogurte natural e frutas, com opgao de

fruta pelo menos 2 frutas (banana, ma¢a, mamao, manga, 5,27
abacate) Copo 300ml
29 | Tapioca Simples com 0vo; com queijo; carne seca; frango; etc. 5,30
com manteiga
R$ 114,72

Total Geral do Grupo 01 .........

Total Estimado do Grupo 01: RS 114,72 (cento e quatorze reais e setenta e dois centavos)
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ANEXO II - RELATORIO FOTOGRAFICO DA CANTINA

O relatorio fotografico apresenta-se em arquivo especifico anexo ao edital.
OBS: Os mobilidrios, equipamentos e utensilios constantes nas fotos apresentadas no Anexo,
sao meramente ilustrativas e nao fazem parte da Concessao.
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ANEXO III - MODELO - ATESTADO DE VISTORIA
PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

Declaramos para os devidos fins que (NOME DA EMPRESA) inscrita no CNPJ n°
, representada por , portador(a) da Carteira de Identidade
RG no , Orgdo Expedidor , CPF no , compareceu neste IF Goiano -

Campus Avangado Ipameri para visita de vistoria do local das instalagdes da cantina, e conheceu todos os aspe-
tos do local necessarios a elaborag@o de sua proposta, e atestou as perfeitas condigdes de iluminagdo, conforme

relatorio fotografico.

Ipameri, de de 2020.

(Responsavel)
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ANEXO IV - MODELO - DECLARACAO DE DISPENSA DE VISTORIA
PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

(NOME DA EMPRESA E QUALIFICACAO DA MESMA COM CNPJ, ENDERECO, etc),neste ato represen-
tada por (REPRESENTANTE DA EMPRESA E QUALIFICACAO DO MESMO, CONSTANDO INCLUSIVE
QUAL A FUNCAO/CARGO NA EMPRESA), DECLARAMOS que, OPTAMOS por nio realizar a visita/vis-
toria ao(s) local(is) de execugao dos servicos, que ASSUMIMOS todo e qualquer risco por esta decisdao e NOS
COMPROMETEMOS a prestar fielmente os servigos nos termos do Edital, do Termo de Referéncia e dos de-
mais anexos que compdem o processo na modalidade Pregdo na forma Eletronica de n° 01/2020, Processo Ad-

ministrativo no 23732.000014/2019-82.

Ipameri-GO, de de 2020.

(carimbo e assinatura)
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ANEXO V - MODELO — CARTA PROPOSTA DA LICITANTE
PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

Prezados Senhores,

Tendo examinado ¢ aceito todos os termos do Edital de Pregdo Eletronico SRP no. 001/2020, apresento a presen-
te proposta para a prestacdo dos servi¢os indicados na Planilha de Precos, abaixo, nos moldes requeridos, pelo
valor apresentado na Planilha de Pregos, ja inclusos todos os custos, lucros e encargos fiscais. Caso a proposta
seja aceita, comprometo-me:

a) a efetuar a completa prestagdo de todos os servigos no prazo previsto no Edital, contado a partir da emissao da
assinatura do contrato ou da comunicacao emitida pela CONTRATANTE; Concordo em manter a validade desta
proposta por um periodo de 60 (sessenta) dias, contado a partir da data final prevista para sua entrega.

Até a assinatura do Contrato, esta proposta constituird um compromisso de nossa parte, observada as condigdes
do Edital.

ITEM DESCRICAOQ V. UNITARIO (anexar planilha)
Obs.: valores maximos a serem cobrados na cantina

O valor da taxa de remuneracdo pela concessio de uso é de RS XXXXXX (valor por extenso) men-
sais, acrescido de RS XXXXX (valor por extenso) mensais referente as taxas de custeio de energia
elétrica, totalizando RS XXXXXXX (valor por extenso) mensais.

Razao Social:
CNPJ/MF:
Endereco:
Tel/Fax: Email:
CEP:

Cidade: UF:
Dados do Representante Legal da Empresa:
Nome:

RG: CPF

Endereco:
CEP: Cidade: - UF:
Cargo/Funcgio:

ASSINATURA
Nome do Representante Legal da Empresa
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ANEXO VI - MODELO — MINUTA DO CONTRATO

PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

MINUTA TERMO DE CONTRATO DE CONCESSAO DE USO DE ESPACO FiSICO
PARA CANTINA

MINUTA DO TERMO DE

CONTRATO DE CONCESSAO DE
USO DE ESPACO FISICO PARA
CANTINA N°  001/2019, QUE

FAZEM ENTRE SI  O(A)
INSTITUTO  FEDERAL DE
EDUCACAO, CIENCIA E

TECNOLOGIA GOIANO
-CAMPUS AVANCADO IPAMERI E

A EMPRESA

O Instituto Federal de Educacdo Ciéncia e Tecnologia Goiano — Campus Avangado
Ipameri, localizado na Avenida Vereador José Benevenuto, Qd. 11, S/n, Setor Universitario,
Ipameri-GO, CEP: 75780-000, inscrito(a) no CNPJ sob o n° 10651417/0008-44, neste ato
representado pela Diretora Juliana Cristina Fernandes da Costa, nomeado pela Portaria n° 1076 de
02 de agosto de 2016, publicada no DOU em 03 de agosto de 2016, inscrito(a) no CPF n°
043.075.946-06, portador(a) da Carteira de Identidade n° 10128446 SSP/MG, doravante

denominada CONCEDENTE, e do outro lado,o(a)...........ccecvvvvueinnnns , inscrito(a) no CNPJ/MF
SOb 0 N , sediado(@) MNA.......ccevviiiiiiiiiiiiiee, , cep
............................... , SELOT  tiiiiiiiiiiiiiiieiiiiiinieney BT ciiiiiiiiiiiiiieeeien....., doravante

designada CONCESSIONARIA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a)
.................................. , portador(a) da Carteira de Identidade n° ...............cccevvinnnny,
expedida pela (0)........cccoevvieinnnnn , e CPF  n° i, , tendo
em vista o que  consta no Processo n° 23732.000014/2019-82 e em
observancia as disposi¢cdes da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n° 10.520, de 17 de
julho de 2002, do Decreto n° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto n° 2.271, de 7 de julho
de 1997 e da Instrucao Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 30 de abril de 2008 e suas alteracoes

resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregdo — Sistema de Registro de



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL GOIANO

precos n° ....../2020 — UASG 155063, mediante as clausulas e condiges a seguir enunciadas.
1 CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1 O objeto do presente instrumento é a concessao de uso de espaco fisico para exploracao de uso
da cantina e reprografia para o atendimento de alunos, professores, servidores e comunidade em
geral do Campus Avangado Ipameri do IF Goiano que serdo prestados nas condi¢Ges estabelecidas
no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital e seus anexos, do Pregao Eletronico N° 001/2019,
e a proposta vencedora, independentemente de transcricao.

2 CLAUSULA SEGUNDA - CARACTERISTICAS DO ESPACO FiSICO

2.1 O espaco fisico destinado a concessdao de uso, para exploragdo dos servicos de cantina, localizada
na Sede do IF GOIANO — CAMPUS AVANCADO IPAMERI, estd em bom estado de conservacao,
compreendendo uma darea total de 71,43 m? (setenta e um virgula quarenta e trés oito metros
quadrados).

3 CLAUSULA TERCEIRA - VIGENCIA

3.1 O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na data de

o eeue/....... € ENCEITAMENtO €M ...... [avinns [aeinns , podendo ser prorrogado por interesse das partes
até o limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizacdo formal da autoridade competente e
observados 0s seguintes requisitos:

3.1.1 Os servicos foram prestados regularmente;

3.1.2 A CONCESSIONARIA nio tenha sofrido qualquer punicio de natureza pecunidria;

3.1.3 A CONCEDENTE ainda tenha interesse na realizacao do servico;

3.1.4 O valor do contrato permaneca economicamente vantajoso para a CONCEDENTE;

3.1.5 A CONCESSIONARIA concorde com a prorrogacdo e manifeste expressamente
interesse na prorrogacao; e

3.1.6 A CONCESSIONARIA néo tem direito subjetivo a prorrogacdo contratual.
A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante a celebragdo de termo aditivo.

4 CLAUSULA QUARTA -DESCRICAO DETALHADA DOS SERVICOS

4.1.0s precos dos servicos a serem comercializados serdo obrigatoriamente aqueles apresentados
na proposta de preco, que ndo podem ser superiores aos fixados pela administracao, conforme item
do Termo de Referéncia.



SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCAGAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL GOIANO

4.2 Itens basicos:

[TEM PRODUTO INFORMACC)ES FREQUENCIA DA
ESPECIFICAS DO
PRODUTO E/OUOFERTA
INGREDIENTES

1 Café coado Copo de 180 ml Diario




D Café com leite Copo de 180ml (leiteDidrio
semidesnatado)
3 Leite quente com chocolate |Copo de 180ml (desnatado ou  |Didrio
semidesnatado)
4 Agua com gas Garrafa pet 510 ml Diario
5 Agua sem gas Garrafa pet 510 ml Diario
6 Agua de coco Caixinha de 200ml Diario
7 Vitaminas de frutas Copo de 300ml Diario
8 Suco natural de frutas Copo de 300ml Diario
O Suco de polpa de frutas Copo de 300ml Diario
10 Iogurte natural Copode 170 g Diario
11 Iogurte de frutas e/ou bebida |Garrafa 180ml Diario
lactea de frutas
12 Pao quente Pao  francés (50gr) comDidrio
manteiga
13 Sanduiche natural Pao de forma tradicional, paoDidrio
sirio ou
pao integral. No minimo doig
sabores
14 Pao de queijo Unidade de 80gr Diario
Massa assada (100gr) com
recheio de
carne moida e/ou  frango
desfiado
15 Esfirra (recheio minimo de 60gr). NoDiario
minimo
dois sabores ndo podendo ser
embutido do tipo presunto,
apresuntado, mortadela, etc.
Massa assada (100gr), com
recheio de
frango desfiado e/ou carng
(recheio
16 Pastel assado minimo de 60gr). No minimoDiario
dois
sabores ndo podendo  ser
embutido do
tipo  presunto, apresuntado
mortadela,
etc.
Frutas diversas com no minimo: [De acordo com a
17 Salada de frutas laranja, banana, mamao, maca ¢demanda
sem do Campus
adicao de actcar. Copo 300ml
Frutas diversas com no minimo:
laranja, banana, mamao, maca ¢
sem
18 Salada de frutas com iogurteladi¢do de agucar. Adicional de |[De acordo com a
e Iogurte, mel ou agticar mascavo,demanda
granola do Campus

canela e granola. Pote de 500ml




(300ml de fruta e 200ml de
acompanhamento)

(aproximadamente 6 unidades)

19 Acai com banana e granola [Pote de 400 g: agai (300gr), De acordo com
demanda
banana (50gr) e granola (50gr) |do Campus
Devem ser ofertadas pof
unidade, ja
20 Frutas in natura higienizadas no minimo 2 tiposDiario
de
frutas da estagdo. Podendo ser:
maga,
banana, ameixa, péssego, péra,
goiaba, mexerica, caqui, dentr
outros.
Pacote com porgao de 60gr
21 Biscoitos caseiros (aproximadamente 6 unidades). |[Diario
Diversos sabores: fuba; coco;
nata e
tradicional
D2 Biscoito salgado integral Pacote com porg¢ao de 60gr Diario




Bolo simples sem recheio: fubiDe acordo com a
com demanda
D3 Bolo simples COCO;  cenoura; laranja;
formigueiro;
mesclado com chocolatejde interesse do Campus
chocolate e
outros. Fatia de 100gr
P4 Barra de cereal Unidade de 25gr — 35gr Dirio
Unidade de 50gr — 60 gr,
sabores
25 Picol¢ de frutas diversos de frutas: uva; limaojDiario
caja;
morango; coco, dentre outros.
Sugestdo: frango com requeijao
26 Panqueca cremoso; ricota e azeitonaDiario
(opgao para
vegetarianos). Minimo  dois
sabores,
ndo podendo ser embutido do
tipo
presunto, apresuntado
mortadela, etc.
277 Tapioca Simples com manteiga; comiDiario
ovo; com
queijo. Minimo 2 sabores.

4.2 A concedente deverad avaliar e emitir parecer, anualmente, referente ao pedido de reajuste das

tabelas de precos, considerando os precos praticados no mercado da regido, ndo podendo ser superior
ao indice IPCA A&B (Indice de Precos ao Consumidor Amplo —Alimentacdo e Bebidas
— Alimentacao fora do domicilio), do periodo.

4.3 Os sucos naturais, vitaminas, leite, café e outros devem ser servidos em copos descartaveis
ou, se solicitado pelo usuario, em copos de vidro e xicaras de igual capacidade.
4.4 Os alimentos devem ser servidos em condicGes sadias, preparadas com géneros de primeira

qualidade, com étima apresentacdo e sabor agradavel, dentro das exigéncias de higiene e técnicas
culinarias.



4.5 Os variados tipos de sobremesas e lanches frios devem ser colocados em balcdo refrigerado.
4.6 A CONCESSIONARIA podera vender outros produtos ndo constantes do “Cardapio” e que
estejam relacionados a atividade-fim, desde que estejam com os precos praticados no mercado
local e com prévia avaliagdo e parecer escrito da concedente.

4.7 A CONCESSIONARIA podera fazer entrega de lanches e bebidas nas salas e departamentos
para os servidores e terceirizados, assim como manter canal de pedidos online via watzap.

4.8 O IF GOIANO podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando
julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem.

4.9 A CONCESSIONARIA deve utilizar as instalagdes concedidas pelo IF GOIANO CAMPUS
AVANCADO IPAMERI exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas
expensas a conservagao, guarda e manutencgao.

4.10 A cantina se destinara unicamente de forma continua e ininterrupta ao desempenho das
atividades previstas no contrato de concessao onerosa de uso, sendo que qualquer outra atividade
devera ser autorizada pelo IF GOIANO.

4.11 Na cantina é expressamente vedado:

a) utilizacdao de alto-falante ou congénere que produzam som ou ruidos, prejudicial ao
andamento das aulas ou rotina da fazenda;

b) a guarda ou depésito de produtos infamaveis, explosivos, corrosivos, toxicos ou de forte odor;

¢) comercializacdo de bebidas alcodlicas;

d) comercializacdo de cigarros e quaisquer produtos toxicos;

e) comercializacdao de produtos relacionados a quaisquer tipos de jogos de azar.

4.12 Os precos dos alimentos e bebidas deverdo estar devidamente afixados e atualizados em
quadro ou mural, em local visivel a todos.

4.13 Os precos praticados pela CONCESSIONARIA em relacdo ao fornecimento de lanches e
prestacdo de servicos ndo poderdo ultrapassar os praticados no mercado.

4.14 Se houver interesse da CONCESSIONARIA, poderdo ocorrer vendas a crédito, sob seu
controle, eximindo-se o I[F GOIANO de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores.
4.15 Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas entre outros, nos
precos da tabela, nem a sua cobranca a parte.

4.16 A CONCESSIONARIA ndo podera usar as instalacdes e equipamentos da cantina para
produzir alimentos e servicos para outros estabelecimentos que nao seja o do [F GOIANO.

4.17 A limpeza, conservacao e vigilancia sao aquelas previstas no termo de referéncia, anexo do
Edital.
4.18 Os materiais e equipamentos necessario para o funcionamento da Cantina serdo na forma

prevista no termo de referéncia anexo do Edital.
5 CLAUSULA QUINTA-DOS FUNCIONARIOS DA CONCESSIONARIA

5.1 Todos os funciondrios da cantina deverdo ser credenciados junto ao IF GOIANO, o qual s6
permitira a entrada de funcionarios devidamente credenciados.



5.2 Para o credenciamento, a CONCESSIONARIA devera enviar (por e-mail ou via protocolo do
Campus) coépia da ficha de identificacdo ou contrato de trabalho com o funciondario e copia de
documento com foto destinada ao gestor ou fiscal do contrato.

5.3 Os empregados que manipularem alimentos deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas
condicOes de higiene, predominantemente na cor branca, gorros, sapatos, ténis e outros que se
fizerem necessarios.

5.4 Deverdo ser mantidos nos locais de trabalho somente empregados que tenham a idade
permitida por lei para o exercicio da atividade e que gozem de boa satide fisica e mental.

5.5 O pessoal necessario a execucdo dos servicos, objeto da presente concessao, sera de exclusiva
responsabilidade da CONCESSIONARIA, observando-se a legislacdo trabalhista e as normas de
Seguranca e Higiene do Trabalho, mediante as resolucoes da ANVISA.

5.5 A CONCESSIONARIA zelara para que o seu pessoal mantenha conduta compativel com os
principios da boa educacdo, urbanidade no tratamento, obedecendo rigorosamente as normas
estabelecidas pelo IF GOIANO, que podera exigir, a qualquer tempo, o imediato afastamento e a
substituicdo, em carater definitivo, de qualquer funcionario que julgar conveniente sem que isso
acarrete qualquer vinculo empregaticio com o IFGOIANO.

5.6 Identfcar os empregados mediante crachas e/ou uniforme que demonstre o vinculo com a
CONCESSIONARIA.

5.7.A CONCESSIONARIA devera ser responsavel, em relacio aos seus empregados, por todas as
despesas decorrentes da execucdo do servico, tais como: salarios, seguros de acidente, taxas,
impostos e contribuicdes, indenizacdes, vales-refeicdo, vales-transporte e outras que porventura
venham a ser criadas e exigidas pelo Governo;

5.8 Assumir toda e qualquer obrigacdo trabalhista, previdencidria ou civil para com os empregados que
exercerem suas atividades no local, objeto da presente concessdao, devendo, a mesma, antes do término
do prazo deste contrato, sanar possiveis pendéncias trabalhistas, relacionadas a salarios, férias, aviso
prévio, recolhimento das contribui¢des trabalhistas e previdencidrias.

5.9 Apresentar nome completo e telefone do Responsavel pela CONCESSIONARIA, que serd o
representante da mesma para sanar qualquer eventual duvida no decorrer do prazo contratual e
recebimento de quaisquer documentos encaminhados pela CONCEDENTE, no horéario de
funcionamento da concessao. Na auséncia devera ser substituido por empregado, que assumira esta
responsabilidade;

5.10 O empregado que trabalhar no caixa ndo podera servir ou manipular alimentos.

521 A CONCESSIONARIA devera cumprir, e fazer com que se cumpram, por seus funcionarios ou
prepostos, os dispositivos legais vigentes relativos a atividade desenvolvida na “cantina” e as normas
de protecdo e defesa do consumidor (Lei n° 8.078, de 11/09/90 e legislacdo subsequente), e ainda a Lei
Estadual n° 19.232, de 16 de marco de 2016 conhecida como “Lei do troco”.

5.22 Ficara sob responsabilidade da CONCESSIONARIA o controle do acesso dos usudrios.

6. CLAUSULA SEXTA-DO PRECO DA CONCESSAO ONEROSA DE USO

6.1 O valor cobrado para a presente concessao onerosa de uso de espago para funcionamento do
servico de Cantina sera fixo, no valor de R$ 257,00 (duzentos e cinquenta e sete reais) a titulo do
uso do espaco fisico.



6.2 As demais condicoes e informacdes encontram-se definidas no Edital e seus anexos.

7. CLAUSULA SETIMA -PAGAMENTO

7.1 O valor mensal seré pago pela CONCESSIONARIA até o 5° (quinto) dia 1til do més seguinte
a utilizacdo do espaco através da Guia de Recolhimento da Unido — GRU, que devera ser retirada
na sala da Unidade de Contratos e Convénios Campus Avanc¢ado Ipameri.

7.2 As condicOes de pagamento da Concessao e demais condicGes a ele referentes encontram-se

definidos no Edital e seus anexos.

8 CLAUSULA OITAVA- REAJUSTE DO VALOR DA CONCESSAO DE USO

8.1 Os valores pagos para a concessdo de uso sofrerdo reajustes anualmente pelo IGP-M (indice
Geral de Preco de Mercado).

8.2 As demais condigoes e informacdes encontram-se definidas no Edital e seus anexos.

8.3 Sera permitido reajuste dos valores dos servicos ou itens anualmente de acordo com IPCA
A&B (Indice de Precos ao Consumidor Amplo — Alimentacdo e Bebidas — Alimentacdo fora do
domicilio), mediante solicitacio e desde que observado o interregno minimo de 1 (um) ano
contado da data de assinatura do contrato ou da ultima concessao do reajuste.

9 CLAUSULA NONA - REGIME DE EXECUCAO E FISCALIZACAO

9.1 O regime de execucdo dos servicos a serem executados pela CONCESSIONARIA, os
materiais que serdo empregados e a fiscalizacdo pela CONCEDENTE sdo aqueles previstos no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA - OBRIGACOES DA CONCEDENTE E DA
CONCESSIONARIA

10.1 As obrigacdes da CONCEDENTE e da CONCESSIONARIA sio aquelas previstas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - SANCOES ADMINISTRATIVA E POR
INADIMPLEMENTO

11.1 As sancOes relacionadas a execucdo do contrato sdao aquelas previstas no Termo de
Referéncia, anexo do Edital.
11.2 As sanc0es relacionadas ao inadimplemento do contrato sao aquelas previstas no Edital.

12 CLAUSULA DECIMA SEGUNDA- RESCISAO

12.1 As causas de rescisdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.



13 CLAUSULA DECIMA TERCEIRA-ALTERACOES

13.1 Eventuais alteracGes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de
1993 e demais condig¢des previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

14 CLAUSULA DECIMA QUARTA- DOS CASOS OMISSOS
14.1 Os casos omissos serao decididos pela CONCEDENTE, segundo as disposi¢oes contidas na
Lei n° 8.666, de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e,

subsidiariamente, segundo as disposicdes contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa
do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

15 CLAUSULA DECIMA QUINTA-PUBLICACAO

15.1 Incumbirda a CONCEDENTE providenciar a publicacdo deste instrumento, por extrato, no
Diério Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de1993.

16 CLAUSULA DECIMA SEXTA-FORO

16.1 O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucdo deste Termo de Contrato
sera o da Secdo Judiciaria de Goiania-GO - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas)
vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Ipameri-GO, de ................... de 2020.
Representante legal da CONCEDENTE Representante legal da CONCESSIONARIA
TESTEMUNHAS:

Nome: CPF: Nome: CPF:



ANEXO VII - DECLARACAO DE INEXISTENCIA DE FATOS IMPEDITIVOS

PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

(NOME DA EMPRESA) inscrita no CNPJ n° , por intermédio de seu representante legal o(a)Sr.(a)
........................ , portador(a) da Carteira de Identidade n° Orgéo Expedidor ,e do CPF n°, DECLARA,
para fins do disposto no edital, sob as san¢des administrativas cabiveis e sob as penas da lei, que até a pre -
sente data inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no presente processo licitatorio. Declara ainda

estar ciente da obrigatoriedade de comunicar a ocorréncia de qualquer evento impeditivo posterior.

(Local e Data)

(Representante Legal)



ANEXO VIII - DECLARACAO DE ATENDIMENTO AO INCISO XXXIII DO ARTIGO 3°
DA CONSTITUICAO FEDERAL DE 1988

PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

(NOME DA EMPRESA) inscrita no CNPJ/CPF n°, por intermédio de seu representante legal o(a)Sr (a) ,
portador(a) da Carteira de Identidade n° , Orgio Expedidor , ¢ do CPF n° , DECLARA, para fins do dispos-
to no inciso V, da art. 27, da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei n® 9.854, de 27 de
outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de dezesseis anos. Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢do de
aprendiz.

(Local e Data)

Nome, identificacio (RG) e assinatura do responsavel.



ANEXO IX - DECLARACAO DE ELABORACAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA

PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

(Identificacdo completa do representante da licitante), como representante devidamente constituido de
(Identificacdo completa da licitante) doravante denominado Licitante, para fins do disposto no Edital
Pregdo Eletronico n°. 001/2020 declara, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Codigo Penal
Brasileiro, que:

a) a proposta apresentada para participar do Edital de Pregdo Eletronico n°. 001/2020 foi elaborada de
maneira independente pelo (Licitante), e o contetido da proposta nao foi, no todo ou em parte, direta
ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato
do Edital de Pregao Eletronico n°. 001/2020, por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

b) a intengdo de apresentar a proposta elaborada para participar do Edital de Pregdo Eletronico n°.
001/2020 nao foi informada, discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato
da (identificacdo da licitacdo), por qualquer meio ou por qualquer pessoa;

C) que nao tentou, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdao de qualquer outro
participante potencial ou de fato do Edital de Pregdao Eletronico n°. 001/2020 quanto a participar ou
ndo da referida licitacdo;

d) que o conteudo da proposta apresentada para participar do Edital de Pregdo Eletronico n°. 001/2020
ndo serd, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro
participante potencial ou de fato da (Pregdo Eletronico n°. 001/2020) antes da adjudicacdao do objeto
da referida licitagao;

e) que o contetido da proposta apresentada para participar do Edital de Pregdo Eletronico n°. 001/2020
ndo foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer
integrante do Instituto Federal Goiano antes da abertura oficial das propostas; e.

f) que esta plenamente ciente do teor e da extensdo desta declaracdo e que detém plenos poderes e
informac0es para firma-la.

, em de de




ANEXO IX - RESOLUCAO RESOLUCAO - RDC N° 16, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004

PREGAO ELETRONICO N° 01/2020 — IF GOIANO

PROCESSO N° 23732.000014/2019-82

O documento encontra-se em arquivo especifico anexo ao edital.
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA GOIANO

Parecer n® 1/2019 - CPO-UR/GPOAF-UR/DAP-UR/DG-URT/CMPURT/IFGOIANO

PARECER TECNICO 01/2019

1. SOLICITANTE:
IF Goiano - Campus Urutai

2. PROPRIETARIO:
IF Goiano — Unidade Ipameri

3.0BJETO DA AVALIACAO:
3.1 Tipo do Bem:
Imoével rural servindo como estabelecimento comercial para fornecimento de alimentos para publico
interno do IF Goiano — Unidade Ipameri, definido como Cantina para os Cursos Técnicos.

3.2 Descricao Sumaria do Bem:

Endereco: Rua Vereador José B. Filho, n°.0, Setor Universitario, Vila Nilsa, Ipameri/GO, CEP:75.780-970
Area construida total (m2): 71,43

Ambientes: Recepgéo, Cozinha, Area de Convivéncia, Depésito e DML.

Executado em alvenaria, cobertura em estrutura metalica com telhas ceramicas tipo plan, laje em
concreto armado, esquadrias em chapa de aco, bancadas em ardésia polida, piso em cerémica,
ceramica nas paredes da cozinha e recepgao, pintura em latex PVA sobre emassamento, calgada de
protecdo em concreto com 80cm de largura, esgoto com fossa e sumidouro e luminarias tipo calha com
|&mpada fluorescentes tubulares.

4. FINALIDADE DO PARECER TECNICO:
LPA levantamento patrimonial.

5. OBJETIVO DO PARECER TECNICO:
Determinacao dos valores de mercado.

6. IDENTIFICAQAO E CARACTERIZAQAO DO BEM AVALIANDO:
Periodo da vistoria: 19/02/2019.
Vistoria feita in-loco.

7.DIAGNOSTICO DO MERCADO:

a) liquidez: LIQUIDEZ NORMAL;

b) desempenho de mercado: NORMAL;

¢) numero de ofertas: BAIXO;

d) absorgao pelo mercado: LENTO;

€) publico alvo para absor¢do do bem: COMERCIANTES;



8. PESQUISA DOS DADOS:

Periodo de pesquisa: de 20/02/2019

Pesquisa dos dados: Os dados foram retirados de custos do mercado de constru¢do da cidade de
Ipameri, e considerando um indice de depreciagao do imoével de 0,40.

9. RESULTADO DA AVALIACAO E DATA DE REFERENCIA:

Valor de Mercado:

RS25.714,80 (vinte e cinco mil e setecentos e quatorze reais e oitenta centavos);
Valor referéncia para aluguel mensal: R$257,00 (duzentos e cinquenta e sete reais);
Data Referéncia: 20/02/2019.

10. OBSERVACOES COMPLEMENTARES:
O valor do lote nao foi considerado por se tratar de uma instituigao publica onde a obra foi executada na
area do IF Goiano — Unidade Ipameri sem nenhum custo efetivo.

11. PROFISSIONAL RESPONSAVEL:
Diogo Resende Vieira

Engenheiro Civil

Crea 13266/D-GO

12. LOCAL E DATA DO PARECER TECNICO:
Urutai, 20 de fevereiro de 2019.

13. ANEXOS:
a) Relatério Fotografico;

(Assinado Eletronicamente)
Diogo Resende Vieira
ENGENHEIRO-AREA

Documento assinado eletronicamente por:
s Diogo Resende Vieira, ENGENHEIRO-AREA, em 25/02/2019 10:12:19.

Este documento foi emitido pelo SUAP em 25/02/2019. Para comprovar sua autenticidade, faga a leitura do QRCode ao lado ou acesse
https://suap.ifgoiano.edu.br/autenticar-documento/ e fornega os dados abaixo:

Codigo Verificador: 39397
Codigo de Autenticacdo: 19fb13fed9




INSTITUTO FEDERAL GOIANO
Campus Urutafi

Rodovia Geraldo Silva Nascimento, Km 2,5, Zona Rural, None, URUTAI/ GO, CEP 75790-000
(64) 3465-1900
























MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA GOIANO
CAMPUS AVANCADO IPAMERI

ASSISTENCIA ESTUDANTIL

ANEXO X

PREGAO ELETRONICO N° 001/2019 — IF GOIANO
(Processo Administrativo n2 23732.000014/2019-82)

RESOLUGAO - RDC N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE2004.

DispGe sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacio.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria, no uso da atribuicao que Ihe confere o art. 11,
inciso IV, do Regulamento da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria, aprovado pelo Decreto n.2 3.029, de 16 de
abril de 1999, c/c o art. 89, inciso IV, do Regimento Interno aprovado pela Portaria n2. 593 de 25 de agosto de 2000,
em reunido realizada em 13 de setembro de 2004, considerando a necessidade de constante aperfeigoamento das
acGes de controle sanitario na drea de alimentos visando a protecdo a saude da populagdo; considerando a
necessidade de harmonizacdo da acdo de inspecdo sanitaria em servicos de alimentagdo; considerando a
necessidade de elaboragdo de requisitos higiénico-sanitarios gerais para servigos de alimentagao aplicaveis em todo
territério nacional; adota a seguinte RESOLUCAO de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua
publicacdo:

Art. 12 Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo.

Art. 22 A presente RESOLUCAO pode ser complementada pelos érgios de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e
municipais visando abranger requisitos inerentes as realidades locais e promover a melhoria das condi¢des
higiénico-sanitarias dos servigos de alimentagdo.

Art. 32 Os estabelecimentos tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data da publica¢do, para se
adequarem ao Regulamento Técnico constante do Anexo | desta RESOLUCAO.

Art. 42 Esta RESOLUCAO entra em vigor na data de sua publicag3o.

Art. 52 Fica revogada a RESOLUCAO CNNPA n2. 16, publicada no Diério Oficial da UniZio em 28 de junho de 1978.
Art. 62 A inobservancia ou desobediéncia ao disposto na presente RESOLUCAO configura infragdo de natureza
sanitdria, na forma da Lei n° 6437, de 20 de agosto de 1977, sujeitando o infrator as penalidades previstas nesse
diploma legal.

CLAUDIO MAIEROVITCH PESSANHA HENRIQUES

ANEXO RESOLUCAO - RDC N° 216, DE 15 DE SETEMIBRO DE 2004.

REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTAGA O1—ALCANCE

1.1. Objetivo

Estabelecer procedimentos de Boas Praticas para servigos de alimentag¢do a fim de garantir as condi¢des higiénico-
sanitdrias do alimento preparado.

1.2. Ambito de Aplicacio

Aplica-se aos servicos de alimentagdo que realizam algumas das seguintes atividades: manipulagdo, preparagao,
fracionamento, armazenamento, distribuicdo, transporte, exposicdo a venda e entrega de alimentos preparados ao



consumo, tais como cantinas, bufés, comissarias, confeitarias, cozinhas industriais, cozinhas institucionais,
delicatéssens, lanchonetes, padarias, pastelarias, restaurantes, rotisserias e congéneres.

As comissarias instaladas em Portos, Aeroportos, Fronteiras e Terminais Alfandegados devem, ainda, obedecer aos
regulamentos técnicos especificos.

Excluem-se deste Regulamento os lactdrios, as unidades de Terapia de Nutricdo Enteral - TNE, os bancos de leite
humano, as cozinhas dos estabelecimentos assistenciais de saude e os estabelecimentos industriais abrangidos no
ambito do Regulamento Técnico sobre as Condi¢des Higiénico-Sanitarias e de Boas Praticas de Fabricacdo para
Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

2- DEFINICOES

Para efeito deste Regulamento, considera-se:

2.1 Alimentos preparados: sdo alimentos manipulados e preparados em servicos de alimenta¢do, expostos a
venda embalados ou nado, subdividindo-se em trés categorias:

2.2 Alimentos cozidos, mantidos quentes e expostos ao consumo;

a) Alimentos cozidos, mantidos refrigerados, congelados ou a temperatura ambiente, que necessitam ou ndo de
aquecimento antes do consumo;

b) Alimentos crus, mantidos refrigerados ou a temperatura ambiente, expostos ao consumo.

2.3 Anti-sepsia: operacdo que visa a reducdo de microrganismos presentes na pele em niveis seguros, durante a
lavagem das mdos com sabonete anti-séptico ou por uso de agente anti-séptico apds a lavagem e secagem das
maos.

2.4 Boas Praticas: procedimentos que devem ser adotados por servicos de alimentacdo a fim de garantir a
qualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos com a legislagdo sanitaria.

2.5 Contaminantes: substancias ou agentes de origem bioldgica, quimica ou fisica, estranhos ao alimento, que
sejam considerados nocivos a saide humana ou que comprometam a sua integridade.

2.6 Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas: sistema que incorpora agbes preventivas e corretivas
destinadas a impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou a proliferacdo de vetores e pragas urbanas que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

2.7 Desinfecgdo: operagao de redugao, por método fisico e ou agente quimico, do nimero de microrganismos em
nivel que ndo comprometa a qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

2.8 Higienizagdo: operagdo que compreende duas etapas, a limpeza e a desinfeccdo.

2.9 Limpeza: operagdo de remogdo de substancias minerais e ou organicas indesejaveis, tais como terra, poeira,
gordura e outras sujidades.

2.10 Manipulagdo de alimentos: operacdes efetuadas sobre a matéria-prima para obtencdo e entrega ao consumo
do alimento preparado, envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem, armazenamento, transporte, distribuicdao
e exposicdo a venda.

2.11 Manipuladores de alimentos: qualquer pessoa do servico de alimentacdo que entra em contato direto ou
indireto com oalimento.

2.12 Manual de Boas Praticas: documento que descreve as operagGes realizadas pelo estabelecimento, incluindo,
no minimo, os requisitos higiénico-sanitarios dos edificios, a manutencdo e higienizagdo das instalacGes, dos
equipamentos e dos utensilios, o controle da agua de abastecimento, o controle integrado de vetores e pragas
urbanas, a capacitagdo profissional, o controle da higiene e saide dos manipuladores, o manejo de residuos e o
controle e garantia de qualidade do alimento preparado.

2.13 Medida de controle: procedimento adotado com o objetivo de prevenir, reduzir a um nivel aceitavel ou
eliminar um agente fisico, quimico ou bioldgico que comprometa a qualidade higiénico-sanitdria do alimento.

2.14 Produtos pereciveis: produtos alimenticios, alimentos ?in natura?, produtos semi preparados ou produtos
preparados para o consumo que, pela sua natureza ou composicdo, necessitam de condi¢Ges especiais de
temperatura para sua conservagao.

2.15 Registro: consiste de anotagdo em planilha e ou documento, apresentando data e identificacdo do
funcionario responsavel pelo seu preenchimento.

2.16 Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da area de preparagdo e das demais areas do servico de
alimentacdo.



2.17 Saneantes: substdncias ou preparacGes destinadas a higienizacdo, desinfeccdo ou desinfestacdo domiciliar,
em ambientes coletivos e/ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento de agua.

2.18 Servico de alimentagdo: estabelecimento onde o alimento é manipulado, preparado, armazenado e ou
exposto a venda, podendo ou ndo ser consumido no local.

2.19 Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento escrito de forma objetiva que estabelece
instrugGes seqlienciais para a realizagdo de operagdes rotineiras e especificas na manipulagdo de alimentos.

3. REFERENCIAS

3.1 BRASIL. Decreto-Lei n2. 986, de 21 de outubro de 1969. Institui Normas Basicas sobre Alimentos.

3.2 BRASIL. Lei n2. 6360, de 23 de setembro de 1976. Dispde sobre a vigilancia sanitdria a que ficam sujeitos os
medicamentos, as drogas, os insumos farmacéuticos e correlatos, cosméticos, saneantes e outros produtos, e da
outras providéncias.

33 BRASIL. Lei n° 6437, de 20 de agosto de 1977, e suas alteragdes. Configura infragdes a legislagdo sanitaria
federal, estabelece as san¢des respectivas e da outras providéncias.

3.4 BRASIL,MinistériodaSaude.DivisdoNacionaldeVigilanciaSanitariadeProdutosSaneantesDomissanitdrios. Portaria n2.
15, de 23 de agosto de 1988. Normas para Registro dos Saneantes Domissanitarios com A¢do Antimicrobiana.

3.5 BRASIL, Ministério da Saude. Secretaria Nacional de Organiza¢do e Desenvolvimento de Servicos de Saude.
Programa de Controle de Infeccdo Hospitalar.LAVARAS MAOS: INFORMACOESPARAPROFISSIONAIS DE SAUDE. 39
paginas na Impressdao Original, il. - Série A: Normas e Manuais Técnicos -11,1989.BRASIL, Ministério da Saude.
Secretaria de Vigilancia Sanitdria. Portaria n2. 1.428, de 26 de novembro de 1993. Regulamentos Técnicos sobre
Inspecdo Sanitaria, Boas Praticas de Producdo/Prestacio de Servigos e Padrdo de Identidade e Qualidade na Area
deAlimentos.

3.6 BRASIL, Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n2. 152, de 26 de fevereiro de 1999.
Regulamento Técnico para Produtos destinados & Desinfeccdo de Agua para o Consumo Humano e de Produtos
Algicidas e Fungicidas para Piscinas.

3.7 BRASIL, Ministério da Saude. Gabinete do Ministro. Portaria n2. 3.523, de 28 de agosto de 1998. Regulamento
Técnico contendo Medidas Basicas referentes aos Procedimentos deVerificacdo Visualdo Estado de Limpeza,
Remocdo de Sujidades por Métodos Fisicos e Manuten¢do do Estado de Integridade e Eficiéncia de todos os
Componentes dos Sistemas de Climatizacdo, para garantir a Qualidade do Ar de Interiores e Prevengdo de Riscos a
Saude dos Ocupantes de AmbientesClimatizados.

3.8 BRASIL, Ministério da Satude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. RESOLUCAO n° 105 de 19 de maio de
1999. Aprova os Regulamentos Técnicos: Disposi¢cGes Gerais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato
comAlimentos

39  BRASIL, Ministério da Satude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. RESOLUCAO ne. 211, de 18 de junho
de 1999. Altera os dispositivos das Normas para Registro dos Saneantes Domissanitarios com A¢do Antimicrobiana.

3.10 BRASIL,MinistériodaSatde.AgénciaNacionaldeVigilanciaSanitaria. RESOLUCAO-RDCn2.18,de29de fevereiro de
2000. Dispde sobre Normas Gerais para Funcionamento de Empresas Especializadas na Prestagdao de Servigos de
Controle deVetorese PragasUrbanas.

3.11 BRASIL, Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. RESOLUCAO -RDC n2. 277, de 16 de
abril de 2001. Altera os dispositivos do Regulamento Técnico para Produtos destinados a Desinfeccdo de Agua para
o Consumo Humano e de Produtos Algicidas e Fungicidas paraPiscinas.

3.12 BRASIL,MinistériodaSatude.AgénciaNacionaldeVigilanciaSanitaria. RESOLUCAO-RDCn2.91,del1de maio de 2001.
Aprova o Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para Embalagens e Equipamentos em
Contato com Alimentos constante do Anexo destaRESOLUGAQ.

3.13 BRASIL, Ministério da Satude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. RESOLUCAO -RE n2. 9, de 16 de janeiro
de 2003. Orientagdo Técnica Elaborada por Grupo Técnico Assessor sobre Padrdes Referenciais de Qualidade do Ar
Interior em Ambientes ClimatizadosAtffidmentedeUsoPlidoeCoethva

3.14 BRASIL, Ministério da Saude. Gabinete do Ministro. Portaria n2. 518, de 25 de marc¢o de 2004. Estabelece os
Procedimentos e as Responsabilidades relativos ao Controle e Vigilancia da Qualidade da Agua para Consumo
Humano e seu Padrdo de Potabilidade.



3.15 BRASIL, Ministério do Trabalho e Emprego. Secretaria de Seguranca e Salude no Trabalho. Norma
Regulamentadora n2. 7. Programa de Controle Médico de SaudeOcupacional.

3.16 CODEX ALIMENTARIUS. CAC/RCP 1-1969,Rev.4, 2003. Recommended International Code of Practice General
Principles of FoodHygiene.

3.17 CODEX ALIMENTARIUS. CAC/RCP 39-1993. Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked Foods in
MassCatering.

3.18 WORLDHEALTHORGANIZATION.Genebra, 1999. Basic Food Safety for HealthWorkers.

4 BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTAGAO

41 EDIFICACAO, INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

411 A edificagdo e as instalagGes devem ser projetadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado e sem
cruzamentos em todas as etapas da preparagdo de alimentos e a facilitar as opera¢des de manutencdo, limpeza e,
quando for o caso, desinfecgdo. O acesso as instalagdes deve ser controlado e independente, ndo comum a outros
usos.

412 O dimensionamento da edificagdo e das instalagdes deve ser compativel com todas as operag¢des. Deve
existir separagdo entre as diferentes atividades por meios fisicos ou por outros meios eficazes de forma a evitar a
contaminagdo cruzada.

413  As instalagOes fisicas como piso, parede e teto devem possuir revestimento liso, impermeavel e lavavel.
Devem ser mantidos integros, conservados, livres de rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, infiltragdes, bolores,
descascamentos, dentre outros e ndo devem transmitir contaminantes aos alimentos.

414  As portas e as janelas devem ser mantidas ajustadas aos batentes. As portas da area de preparagdo e
armazenamento de alimentos devem ser dotadas de fechamento automatico. As aberturas externas das areas de
armazenamento e preparac¢do de alimentos, inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas de telas
milimetradas para impedir o acesso de vetores e pragas urbanas. As telas devem ser removiveis para facilitar a
limpeza periddica.

415  As instalagGes devem ser abastecidas de agua corrente e dispor de conexdes com rede de esgoto ou fossa
séptica. Quando presentes, os ralos devem ser sifonados e as grelhas devem possuir dispositivo que permitam seu
fechamento.

416 As caixas de gordura e de esgoto devem possuir dimensdao compativel ao volume de residuos, devendo estar
localizadas fora da area de preparagdo e armazenamento de alimentos e apresentar adequado estado de
conservacgao e funcionamento.

417  As dreas internas e externas do estabelecimento devem estar livres de objetos em desuso ou estranhos ao
ambiente, ndo sendo permitida a presenca de animais.

418 A iluminagdo da drea de preparagao deve proporcionar a visualizagdo de forma que as atividades sejam
realizadas sem comprometer a higiene e as caracteristicas sensoriais dos alimentos. As lumindrias localizadas sobre
a area de preparacdo dos alimentos devem ser apropriadas e estar protegidas contra explosdo e quedas acidentais.
419 Asinstalages elétricas devem estar embutidas ou protegidas em tubulagGes externas e integras de tal forma
a permitir a higienizagdo dos ambientes.

4110 A ventilacdo deve garantir a renovagdo do ar e a manutencdo do ambiente livre de fungos, gases, fumaca,
pos, particulas em suspensdo, condensagdo de vapores dentre outros que possam comprometer a qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. O fluxo de ar ndo deve incidir diretamente sobre os alimentos.

4111  Os equipamentos e os filtros para climatizagdo devem estar conservados. A limpeza dos componentes do
sistema de climatizagao, a troca de filtros e a manutengao programada e periddica destes equipamentos devem ser
registradas e realizadas conforme legislacdo especifica.

4112  AsinstalagGes sanitarias e os vestidrios ndo devem se comunicar diretamente com a area de preparagdo e
armazenamento de alimentos ou refeitérios devendo ser mantidos organizados e em adequado estado de
conservacgdo. As portas externas devem ser dotadas de fechamento automatico.

4113  As instalagdes sanitarias devem possuir lavatérios e estar supridas de produtos destinados a higiene
pessoal tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e produto
anti-séptico e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das maos. Os
coletores dos residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato manual.



4114 Devem existir lavatdrios exclusivos para a higiene das mdos na area de manipulacdo, em posi¢coes
estratégicas em relagao ao fluxo de preparo dos alimentos e em numero suficiente de modo a atender toda a area
de preparacgdo. Os lavatérios devem possuir sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e
produto anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de
secagem das mdos e coletor de papel, acionado sem contato manual.

4115 Os equipamentos, mdveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais que
ndo transmitam substancias tdxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em legislacdo
especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservagao e ser resistentes a corrosdo e a repetidas
operagdes de limpeza e desinfecgdo.

4116  Devem ser realizadas manutencdo programada e periddica dos equipamentos e utensilios e calibracdo dos
instrumentos ou equipamentos de medi¢ao, mantendo registro da realizagdo dessas operagdes.

4117 As superficies dos equipamentos, modveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicdo e exposicdo a venda dos alimentos devem ser lisas, impermeaveis,
lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras imperfei¢des que possam comprometer a higienizagao dos
mesmos e serem fontes de contaminagdo dos alimentos.

42 Higienizacio DE INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

421  As instalagBes, os equipamentos, os moveis e os utensilios devem ser mantidos em condig¢Ges higiénico-
sanitdrias apropriadas. As opera¢des de higienizacdo devem ser realizadas por funciondrios comprovadamente
capacitados e com freqliéncia que garanta a manutencdo dessas condi¢Ges e minimize o risco de contaminacdo do
alimento.

422  As caixas de gordura devem ser periodicamente limpas. O descarte dos residuos deve atender ao disposto
em legislacdo especifica.

423  As operagOes de limpeza e, se for o caso, de desinfecgdo das instalagdes e equipamentos, quando ndo forem
realizadas rotineiramente, devem ser registradas.

424 A area de preparacgdo do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessdrias e imediatamente
apods o término do trabalho. Devem ser tomadas precaugdes para impedir a contaminag¢do dos alimentos causada
por produtos saneantes, pela suspensao de particulas e pela formagdo de aerossdis. Substancias odorizantes e ou
desodorantes em quaisquer das suas formas ndo devem ser utilizadas nas areas de preparacdo e armazenamento
dos alimentos.

425 Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Saude. A diluicdo, o tempo
de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as instrucdes recomendadas pelo
fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para essa finalidade.

426 Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizagdo devem ser proprios para a atividade e estar
conservados, limpos e disponiveis em nimero suficiente e guardados em local reservado para essa finalidade. Os
utensilios utilizados na higienizacdao de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizagdao das
partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento.

427  Os funciondrios responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalagbes sanitarias devem utilizar
uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos.

43 Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas

4.3.1 A edificagdo, as instalagOes, os equipamentos, os moveis e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas
urbanas. Deve existir um conjunto de a¢des eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com o
objetivo de impedir a atracgdo, o abrigo, o acesso e ou proliferagdo dos mesmos.

4.3.2 Quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle quimico deve ser empregado e
executado por empresa especializada, conforme legislagao especifica, com produtos desinfetantes regularizados
pelo Ministério da Saude.

4.3.3 Quando da aplicacdo do controle quimico, a empresa especializada deve estabelecer procedimentos pré e
pos- tratamento a fim de evitar a contaminagdo dos alimentos, equipamentos e utensilios. Quando aplicavel, os
equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados, devem ser higienizados para a remogdo dos residuos de
produtos desinfetantes.

44 Abastecimento de dgua



4.4.1 Deve ser utilizada somente agua potavel para manipulacdo de alimentos. Quando utilizada solucdo
alternativa de abastecimento de agua, a potabilidade deve ser atestada semestralmente mediante laudos
laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislacdo especifica.

4.4.2 O gelo para utilizacdo em alimentos deve ser fabricado a partir de dgua potavel, mantido em condicdo
higiénico-sanitaria que evite sua contaminagao.

4.4.3 0 vapor, quando utilizado em contato direto com alimentos ou com superficies que entrem em contato com
alimentos, deve ser produzido a partir de agua potavel e ndo pode representar fonte de contaminacao.

4.4.4 O reservatério de agua deve ser edificado e ou revestido de materiais que ndo comprometam a qualidade da
agua, conforme legislagdo especifica. Deve estar livre de rachaduras, vazamentos, infiltragGes, descascamentos
dentre outros defeitos e em adequado estado de higiene e conservacdo, devendo estar devidamente tampado. O
reservatério de dgua deve ser higienizado, em um intervalo maximo de seis meses, devendo ser mantidos registros
da operagao.

45 manejo dos residuos:

4.5.1 O estabelecimento deve dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizacdo e transporte, em
numero e capacidade suficientes para conter os residuos.

4.5.2 Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparagdo e armazenamento de alimentos
devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual.

4.5.3 Os residuos devem ser freqiientemente coletados e estocados em local fechado e isolado da area de
preparacdo e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de contaminac¢do e atragdo de vetores e
pragas urbanas.

4.6 Manipuladores:

4.6.1 O controle da saude dos manipuladores deve ser registrado e realizado de acordo com a legislagdo espedfica.
4.6.2 Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam comprometera
qualidade higiénico-sanitdaria dos alimentos devem ser afastados da atividade de
preparacdo de alimentos enquanto persistirem essas condi¢cdes de saude.

4.6.3 Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a atividade,
conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados exclusivamente nas
dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e os objetos pessoais devem ser guardados em local
especifico e reservado para esse fim.

4.6.4 Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as mdos ao chegar ao trabalho, antes e apds manipular
alimentos, apds qualquer interrup¢do do servigo, apds tocar materiais contaminados, apds usar os sanitarios e
sempre que se fizer necessario. Devem ser afixados cartazes de orientagdao aos manipuladores sobre a correta
lavagem e anti-sepsia das maos e demais habitos de higiene, em locais de facil visualizacdo, inclusive nas
instalacGes sanitarias e lavatorios.

4.6.5 Os manipuladores ndo devem fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir,
comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempenho das
atividades.

4.6.6 Os manipuladores devem usar cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessério apropriado
para esse fim, ndo sendo permitido o uso de barba. As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou base. Durante a
manipulacdo, devem ser retirados todos os objetos de adorno pessoal e a maquiagem.

4.6.7 Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados periodicamente em higiene
pessoal, em manipulagdo higiénica dos alimentos e em doengas transmitidas por alimentos. A capacitagdo deve ser
comprovada mediante documentacdo.

4.6.8 Os visitantes devem cumprir os requisitos de higiene e de salude estabelecidos para os manipuladores.

4.7 Matérias-primas, ingredientes e embalagens

47.1 Os servicos de alimentacdo devem especificar os critérios para avaliacdo e selecdo dos fornecedores de
matérias-primas, ingredientes e embalagens. O transporte desses insumos deve ser realizado em condig¢Ges
adequadas de higiene e conservagao.

4.7.2 A recepcdo das matérias-primas, dos ingredientes e das embalagens deve ser realizada em area protegida e
limpa. Devem ser adotadas medidas para evitar que esses insumos contaminem o alimento preparado.

4.7.3 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser submetidos a inspecdo e aprovados na
recepcdo. As embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes devem estar integras. A temperatura



das matérias-primas e ingredientes que necessitem de condi¢Oes especiais de conservagdo deve ser verificada nas
etapas de recepc¢do e de armazenamento.

474 Os lotes das matérias-primas, dos ingredientes ou das embalagens reprovados ou com prazos de validade
vencidos devem ser imediatamente devolvidos ao fornecedor e, na impossibilidade, devem ser devidamente
identificados e armazenados separadamente. Deve ser determinada a destinagdo final dos mesmos.

4.7.5 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados em local limpo e organizado,
de forma a garantir prote¢do contra contaminantes. Devem estar adequadamente acondicionados e identificados,
sendo que sua utilizagdo deve respeitar o prazo de validade. Para os alimentos dispensados da obrigatoriedade da
indicacdo do prazo de validade, deve ser observada a ordem de entrada dos mesmos.

476 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados sobre paletes, estrados e ou
prateleiras, respeitando-se o espagamento minimo necessdrio para garantir adequada ventilagdo, limpeza e,
quando for o caso, desinfec¢do do local. Os paletes, estrados e ou prateleiras devem ser de material liso, resistente,
impermeavel e lavavel.

48 PREPARACAO do alimento

4.8.1 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens utilizados para preparagdo do alimento devem estar
em condicGes higiénico-sanitarias adequadas e em conformidade com a legislacdo especifica.

4.8.2 0O quantitativo de funcionarios, equipamentos, médveis e ou utensilios disponiveis devem ser compativeis
com volume, diversidade e complexidade das preparagdes alimenticias.

4.8.3 Durante a preparacdo dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de
contaminacgao cruzada. Deve-se evitar o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semipreparados e prontos
para o consumo.

4.8.4 Os funcionarios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a anti-sepsia das maos antes de
manusear alimentos preparados.

4.8.5 As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser expostos a
temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario para a preparacdo do alimento, a fim de ndo
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

4.8.6 Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem ser
adequadamente acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informacdes: designa¢do do produto,
data de fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem original.

4.8.7 Quando aplicavel, antes de iniciar a preparacdo dos alimentos, deve-se proceder a adequada limpeza das
embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminagdo.

4.8.8 O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no minimo,
709C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico desde que as
combinacdes de tempo e temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico-sanitaria dos
alimentos.

4.8.9 A eficicia do tratamento térmico deve ser avaliada pela verificacdo da temperatura e do tempo utilizados e,
quando aplicavel, pelas mudancas na textura e cor na parte central do alimento.

4.8.10 Para os alimentos que forem submetidos a fritura, além dos controles estabelecidos para um tratamento
térmico, deve-se instituir medidas que garantam que o dleo e a gordura utilizados ndo constituam uma fonte de
contaminacgdo quimica do alimento preparado.

4.8.11 Os o6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 1802C (cento e
oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que houver alteracdo evidente das caracteristicas
fisico- quimicas ou sensoriais, tais como aroma e sabor, e formac&o intensa de espuma e fumaca.

4.8.12 Para os alimentos congelados, antes do tratamento térmico, deve-se proceder ao descongelamento, a fim
de garantir adequada penetragdo do calor. Excetuam-se os casos em que o fabricante do alimento recomenda que o
mesmo seja submetido ao tratamento térmico ainda congelado, devendo ser seguidas as orientagdes constantes da
rotulagem.

4.8.13 O descongelamento deve ser conduzido de forma a evitar que as areas superficiais dos alimentos se
mantenham em condi¢des favoraveis a multiplicagdo microbiana. O descongelamento deve ser efetuado em
condigGes de refrigeragdo a temperatura inferior a 52C (cinco graus Celsius) ou em forno de microondas quando o
alimento for submetido imediatamente a cocgdo.



4.8.14 Os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos sob refrigeracdo se ndo forem
imediatamente utilizados, ndao devendo ser recongelados.

4.8.15 Ap0ds serem submetidos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢des de tempo e
de temperatura que ndo favorecam a multiplicagdo microbiana. Para conservagdo a quente, os alimentos devem ser
submetidos a temperatura superior a 602C (sessenta graus Celsius)por, no maximo, 6 (seis) horas. Para conservagdo
sob refrigeracdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao processo de resfriamento.
4.8.16 O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar o risco de
contaminagao cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas que favorecam a multiplicagdo microbiana. A
temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de 602C (sessenta graus Celsius) a 102C (dez graus Celsius)
em até duas horas. Em seguida, o mesmo deve ser conservado sob refrigeracdo a temperaturas inferiores a 52C
(cinco graus Celsius), ou congelado a temperatura igual ou inferior a -182C (dezoito graus Celsiusnegativos).

4.8.17 O prazo maximo de consumo do alimento preparado e conservado sob refrigeracdo a temperatura de 42C
(quatro graus Celsius), ou inferior, deve ser de 5 (cinco) dias. Quando forem utilizadas temperaturas superiores a
49C (quatro graus Celsius) e inferiores a 52C (cinco graus Celsius), o prazo maximo de consumo deve ser reduzido,
de forma a garantir as condig¢Ges higiénico-sanitarias do alimento preparado.

4.8.18 Caso o alimento preparado seja armazenado sob refrigeracdo ou congelamento deve-se apor no invélucro
do mesmo, no minimo, as seguintes informagdes: designagao, data de preparo e prazo de validade. A temperatura
de armazenamento deve ser regularmente monitorada e registrada.

4.8.19 Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de higienizacdo
a fim de reduzir a contaminagdo superficial. Os produtos utilizados na higieniza¢do dos alimentos devem estar
regularizados no 6rgdo competente do Ministério da Saude e serem aplicados de forma a evitar a presenga de
residuos no alimento preparado.

4.8.20 O estabelecimento deve implementar e manter documentado o controle e garantia da qualidade dos
alimentos preparados.

4.9 Armazenamento e Transporte do Alimento PREPARADO

49.1 Os alimentos preparados mantidos na drea de armazenamento ou aguardando o transporte devem estar
identificados e protegidos contra contaminantes. Na identificagdo deve constar, no minimo, a designagdo do
produto, a data de preparo e o prazo de validade.

49.2 O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, deve
ocorrer em condi¢Ges de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico-sanitaria. A
temperatura do alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas.

493 Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim de
garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os veiculos devem ser dotados de cobertura para protecdo da
carga, ndo devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento
preparado.

4.10 Exposi¢do ao consumo do Alimento preparado

4.10.1 As areas de exposicdo do alimento preparado e de consumacgdo ou refeitorio devem ser mantidas
organizadas e em adequadas condigdes higiénico-sanitarias. Os equipamentos, moveis e utensilios disponiveis
nessas areas devem ser compativeis com as atividades, em numero suficiente e em adequado estado de
conservagao.

4.10.2 Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagdo dos alimentos
preparados por meio da anti-sepsia das maos e pelo uso de utensilios ou luvas descartaveis.

4.10.3 Os equipamentos necessarios a exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados sob temperaturas
controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em adequado estado de higiene, conservagao e
funcionamento. A temperatura desses equipamentos deve ser regularmente monitorada.

4.10.4 O equipamento de exposicdo do alimento preparado na area de consumacdo deve dispor de barreiras de
protecao que previnam a contaminagdao do mesmo em decorréncia da proximidade ou da agdo do consumidor e de
outras fontes.

4.10.5 Os utensilios utilizados na consumacdo do alimento, tais como pratos, copos, talheres, devem ser
descartaveis ou, quando feitos de material ndo-descartavel, devidamente higienizados, sendo armazenados em
local protegido.



4.10.6 Os ornamentos e plantas localizados na area de consumacdo ou refeitério ndo devem constituir fonte de

contaminacgado para os alimentos preparados.

4.10.7 A area do servigo de alimentagdo onde se realiza a atividade de recebimento de dinheiro, cartdes e outros

meios utilizados para o pagamento de despesas, deve ser reservada. Os funcionarios responsaveis por essa

atividade ndo devem manipular alimentos preparados, embalados ou n3o.

4.11 Documentagdo e Registro

412 Os servicos de alimentacdo devem dispor de Manual de Boas Praticas e de Procedimentos Operacionais
Padronizados. Esses documentos devem estar acessiveis aos funcionarios envolvidos e disponiveis a autoridade
sanitdria, quando requerido.

4121 Os POP devem conter as instrucdes seqiienciais das operagdes e a freqliéncia de execugao, especificando o

nome, o cargo e ou a fungdo dos responsdveis pelas atividades. Devem ser aprovados, datados e assinados pelo

responsavel do estabelecimento.

4122  Os registros devem ser mantidos por periodo minimo de 30 (trinta) dias contados a partir da data de

preparagao dos alimentos.

4123 Os servigos de alimentacdo devem implementar Procedimentos Operacionais Padronizados relacionados

a0s seguintes itens:

a) Higienizagdo de instalagGes, equipamentos e moveis;

b) Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

c) Higienizacdo do reservatorio;

d) Higiene e saude dos manipuladores.

4124  Os POP referentes as operagdes de higienizagdo de instalagbes, equipamentos e mdveis devem conter as

seguintes informac¢des: natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizacdo, principio ativo

selecionado e sua concentragao, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de

higienizacdo, temperatura e outras informacgdes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel, os POP devem

contemplar a opera¢do de desmonte dos equipamentos.

4125 Os POP relacionados ao controle integrado de vetores e pragas urbanas devem contemplar as medidas

preventivas e corretivas destinadas a impedir a atragdo, o abrigo, o acesso e ou a proliferacdo de vetores e pragas

urbanas. No caso da adogdo de controle quimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de execugdo de

servigco fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as informagdes estabelecidas em legislagdo

sanitaria especifica.

4126 Os POP referentes a higienizacdo do reservatério devem especificar as informacgdes constantes do item 4.11.5,

mesmo quando realizada por empresa terceirizada e, neste caso, deve ser apresentado o certificado de execugdo do

servigo.

4127 Os POP relacionados a higiene e saide dos manipuladores devem contemplar as etapas, a freqiiéncia e os

principios ativos usados na lavagem e anti-sepsia das mdos dos manipuladores, assim como as medidas adotadas

nos casos em que os manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita de

problema de saude que possa comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos. Deve-se especificar os

exames aos quais os manipuladores de alimentos sdao submetidos, bem como a periodicidade de sua execugao. O

programa de capacitacdo dos manipuladores em higiene deve ser descrito, sendo determinada a carga hordria, o

conteldo programatico e a freqliéncia de sua realizagdo, mantendo-se em arquivo os registros da participacdo

nominal dos funciondrios.

4.12. RESPONSABILIDADE

4.12.1. O responsavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos deve ser o proprietario ou funcionario

designado, devidamente capacitado, sem prejuizo dos casos onde ha previsao legal para responsabilidade témica.

4.12.2. O responsavel pelas atividades de manipulagdo dos alimentos deve ser comprovadamente submetido a

curso de capacitacdo, abordando, no minimo, os seguintes temas:

a) Contaminantes alimentares;

b) Doengas transmitidas por alimentos;

¢) Manipulacdo higiénica dos alimentos;

d) Boas Praticas.

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - SEPN 515, BIl.B, Ed.Omega - Brasilia (DF) CEP 70770-502 - Tel: (61) 448-

1000 - Disque Saude: 0 800 61 1997.
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	16.2.A execução dos serviços ora contratados será objeto de acompanhamento, controle, fiscalização e avaliação por representante da Contratante, para este fim especialmente designado, com as atribuições específicas determinadas na Lei n° 8.666, de1993.
	16.2.O acompanhamento, o controle, a fiscalização e avaliação de que trata este item não excluem a responsabilidade da Contratada e nem confere à Contratante responsabilidade solidária, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades ou danos na execução dos serviços contratados.
	16.3.A Contratante se reserva o direito de rejeitar, no todo ou em parte, os serviços ora contratados, prestados em desacordo com o presente Edital e seus Anexos e com o contrato.
	16.4.As determinações e as solicitações formuladas pelo representante da Contratante encarregado da fiscalização do contrato deverão ser prontamente atendidas pela Contratada, ou, nesta impossibilidade, justificadas por escrito.
	17.2 Observar e seguir as normas de disciplina e de segurança do IF Goiano, através de seus empregados que venham a ocupar as dependências do espaço concedido.
	17.3. Contratar, manter e dirigir sob sua inteira responsabilidade, sem solidariedade do IF Goiano, pessoal especializado à perfeita execução dos serviços, em todos os níveis, cabendo-lhe efetuar todos os pagamentos, inclusive os encargos previsto na Legislação Trabalhista, Previdenciária e Fiscal, seguro e quaisquer outros não mencionados, inclusive Equipamentos de Proteção Individual (EPI), em decorrência da sua condição de empregador.
	17.4. Providenciar, sem qualquer ônus para o IF Goiano, o registro da firma na junta comercial, a obtenção de licenças, autorizações, alvarás e outros, junto às autoridades competentes, necessários ao funcionamento do espaço físico dentro das normas legais vigentes, respondendo por eventuais infrações a estas normas.
	17.5. Manter o espaço físico em funcionamento, nos dias e horários estabelecidos, diligenciando para que não falte atendimento aos usuários.
	17.6. Providenciar a compra e reposição de materiais necessários à execução dos serviços.
	17.7. Disponibilizar para o público usuário da cantina no mínimo 10 (dez) jogos de mesas (com 4 cadeiras cada jogo), desde que não contenham propaganda personalizada em sua superfície.
	17.8. Promover a evacuação do lixo resultante de suas atividades, de acordo com as normas fixadas pelo IF Goiano
	17.9. Prestar a qualquer momento, todos os esclarecimentos e informações administrativas ou técnicas, que lhes forem solicitadas pelo IF Goiano.
	17.10. Devolver o espaço físico, no término do contrato, da forma que recebera, conforme atestado de vistoria, anexo ao Edital.
	17.11. A responsabilidade pelo bom funcionamento do espaço, assim como pela conservação e limpeza das dependências.
	17.12. A CONCESSIONÁRIA assume integral responsabilidade por todos os atos ou omissões que venham a praticar seus empregados, durante a execução do contrato.
	17.13. Todos os tributos, encargos, multas e penalidades, são da responsabilidade da CONCESSIONÁRIA, e se por força de interpretação divergente tributária ou judicial, o IF Goiano, for compelido a pagar quaisquer destes encargos, fará automaticamente o acréscimo do seu valor nas faturas da CONCESSIONÁRIA.
	17.14. Facilitar, amplamente, a fiscalização e supervisão permanente do IF Goiano, na execução dos serviços e no cumprimento das obrigações pactuadas.
	17.15. Afastar qualquer funcionário a seu serviço que, a exclusivo juízo do IF Goiano, não mantenha conduta compatível com a natureza da instituição. substituindo-o no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.
	17.16. Manter na prestação dos serviços o quantitativo de empregados necessários à adequada execução dos trabalhos.
	17.17. Proceder às manutenções preventivas e corretivas dos equipamentos, de forma a não ocasionar prejuízo à execução dos serviços.
	17.18. Não executar modificações nas instalações sem prévia autorização do IF Goiano.
	17.19. Manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação.
	17.20. A CONCESSIONÁRIA se responsabilizará pela qualidade do serviço prestado.
	17.21. Os preços praticados pela CONCESSIONÁRIA em relação à prestação dos serviços deverão estar de acordo com os praticados no mercado.
	17.22. Em nenhuma hipótese poderá ser transferido a terceiros a concessão do espaço físico do IF Goiano.
	17.23. A guarda e segurança dos equipamentos e utensílios da cantina são de responsabilidade da CONCESSIONÁRIA, não cabendo ao IF Goiano qualquer ressarcimento por furto ou danos.
	17.25. O IF Goiano não custeará o fornecimento de energia elétrica.
	17.26. Define-se que o valor a ser pago pela CONCESSIONÁRIA pelo consumo de energia elétrica, através da apuração da quantidade consumida, com base na medição realizada por medidor de kWh, e quantificação do valor pro rata da fatura da unidade.
	17.27. Apresentar comprovante fornecido pela licitante de que possui registro junto ao Conselho Regional de Nutricionistas–CRN, no início da execução do serviço, conforme Lei Federal n°6.583/78 e Decreto Federal n.84.444/80.
	OBRIGAÇÕES DA CONCEDENTE
	17.28.Exigir o cumprimento de todas as obrigações assumidas pela CONCESSIONÁRIA, de acordo com as cláusulas contratuais e os termos de sua proposta.
	17.29.Exercer o acompanhamento e a fiscalização dos serviços, por servidor especialmente designado, anotando em registro próprio as falhas detectadas, indicando dia, mês e ano, bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos à autoridade competente para as providências cabíveis.
	17.30.Notificar a CONCESSIONÁRIA por escrito da ocorrência de eventuais imperfeições no curso da execução dos serviços, fixando prazo para a sua correção.
	17.31.Permitir o livre acesso dos empregados da CONCESSIONÁRIA, na área objeto da permissão.
	17.32.Disponibilizar à CONCESSIONÁRIA o espaço destinado à instalação da Cantina.
	18.2.A CONCESSIONÁRIA pagará mensalmente, através de depósito bancário em favor do IF GOIANO, EXCLUSIVAMENTE através de GRU – Guia de Recolhimento da União, expedida pela Fiscalização, o valor mensal de R$ 257,00 (duzentos e cinquenta e sete reais) a título do uso do espaço físico, acrescido do valor mínimo de R$ 150,00 (cento e cinquenta reais), referente à estimativa do consumo da cantina, podendo haver alteração de acordo com o consumo mensal de energia elétrica, sendo de responsabilidade da concessionária o pagamento da diferença dos valores medidos. No IF Goiano – Campus Avançado Ipameri o fornecimento de água é feito por poço artesiano, que abastece toda a unidade, incluindo o local da cantina, objeto da concessão de uso, por isso não há como prever a cobrança da água já que não existe o custo de consumo.
	18.2.O valor mensal será pago pela CONCESSIONÁRIA até o 5º (quinto) dia útil do mês seguinte a utilização do espaço.
	18.3.A cópia do comprovante de depósito referente ao pagamento mensal deverá ser remetida à Fiscalização do IF GOIANO, na mesma data em que for efetuada.
	18.4.O atraso no pagamento acarretará para a CONCESSIONÁRIA multa de 2% (dois por cento) ao mês sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 0,5% (cinco décimos por cento) ao dia, a ser contabilizado no período correspondente ao atraso.
	18.5.O não pagamento após 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito pela Concedente acarretará a aplicação das sanções previstas no artigo 87 da Lei 8.666/93.
	18.6.Se o atraso no pagamento por parte da CONCESSIONÁRIA for superior a 60 (sessenta) dias, a Concedente procederá à rescisão contratual.
	18.7.Os pagamentos referentes ao período de férias acadêmicas regulamentares do órgão concedente, terão o Valor do Espaço Físico, objeto desta concessão de uso cobrado em 50% (cinquenta por cento) do valor da mensalidade contratada junto ao cessionário a título de desconto, apurado pela fiscalização, conforme item 11.6 do Termo de Referência.
	18.7.1.O mesmo abatimento poderá ser aplicado também em caso de ocorrência de Greve Parcial, a critério da CONCEDENTE, única e exclusivamente pelo tempo de sua duração, reconhecido por calendário oficial.
	18.7.2.A concessão deste abatimento noutras competências dar-se-á, única e exclusivamente, em detrimento de alterações oficiais no Calendário Acadêmico, no que concerne ao estabelecimento e à divulgação do período de Férias Acadêmicas Regulamentares na instituição.
	18.7.3.Em caso de Greve Geral, excepcionalmente poderá haver a interrupção ou dispensa do pagamento mensal, única e exclusivamente pelo tempo de sua duração, reconhecido por calendário oficial. Em caso de Greve Geral, excepcionalmente poderá haver a interrupção ou dispensa do pagamento mensal, única e exclusivamente pelo tempo de sua duração, reconhecido por calendário oficial.
	21. MEDIDAS ACAUTELADORAS
	21.1.Consoante o artigo 45 da Lei n° 9.784, de 1999, a Administração Pública poderá, sem prévia manifestação do interessado, motivadamente, adotar providências acauteladoras, em caso de risco iminente, como forma de prevenir a ocorrência de dano de difícil ou impossível reparação.
	22. RESCISÃO
	22.1.O IF GOIANO poderá rescindir o contrato, independente da interpelação judicial ou extrajudicial e de qualquer indenização, nos seguintes casos:
	A)atraso injustificado no início da prestação dos serviços;
	B)paralisação dos serviços, sem justa causa a juízo do IFGOIANO;
	C)não cumprimento ou o cumprimento irregular das cláusulas contratuais;
	D)razões de interesse público;
	E)execução insatisfatória dos serviços.
	F)atraso do pagamento mensal de até 60 (sessenta)dias.
	22.2.Durante a vigência da concessão, por conveniência ou interesse público devidamente comprovado, a Concedente poderá retomar o bem imóvel que foi concedido.
	22.3.Findo o prazo contratual ou da prorrogação, fica extinta a concessão e será obrigatoriamente devolvido o imóvel, sem que caiba à CONCEDENTE, ressarcir a CONCESSIONARIA qualquer despesa ocorrida e realizada com ou sem conhecimento prévio da CONCEDENTE.
	23. DISPOSIÇÕES GERAIS
	23.1. O período letivo do IF GOIANO ocorre de fevereiro a junho e agosto a dezembro.
	23.2. Não serão cedidos pelo IF GOIANO à CONCESSIONÁRIA nenhum móvel, equipamento, utensílio ou máquina.
	23.3. O horário de funcionamento da cantina na sede deverá ser das 06:30 às 22:30 horas, de segunda a sexta-feira, durante o período letivo do IF GOIANO (fevereiro a junho e agosto a dezembro).
	23.4. O IF GOIANO não se responsabilizará pela execução do serviço de cantina, da CONCESSIONÁRIA, ficando a mesma responsável pela prestação do serviço.
	23.5. Não será obrigatória a abertura da cantina, nos períodos de férias (janeiro e julho), nos finais de semana e feriados, bem como em períodos de greve, quando as atividades letivas estão comprometidas, salvo quando solicitado pela Direção do IF GOIANO, com no mínimo de 72 (setenta e duas) horas de antecedência, inclusive fora do horário normal de funcionamento.
	23.6.Os preços praticados pela CONCESSIONÁRIA em relação ao fornecimento de lanches e prestação de serviços não poderão ultrapassar os praticados no mercado.
	23.7. É vedado à CONCESSIONÁRIA estabelecer parcerias com fornecedores, contrato de exclusividade, que frustrem a diversidade de marcas de produtos oferecidos para a comercialização.
	23.8.Não será permitido que o serviço de cantina, seja interrompido, salvo motivo de força maior.
	23.9.Nos períodos de férias, janeiro e julho, bem como em períodos de greve, quando as atividades letivas estão comprometidas, o valor da concessão de uso a ser pago será de 50% (cinquenta por cento) do valor mensal.
	23.10.O espaço para o funcionamento da cantina será supervisionado por Fiscal designado pelo Diretor deste IFGOIANO.
	23.11. É proibida a venda de bebidas alcoólicas e de cigarros.
	23.12. De acordo com os interesses deste IF GOIANO poderá ser prorrogada a concessão de espaço físico mediante aditivo contratual de acordo com o art. 57, inciso II, da Lei nº 8.666/93, observando o limite de até 60 (sessenta) meses, desde que haja vantagem e conveniência para o IFGOIANO.
	23.13. A critério do IF GOIANO a presente licitação poderá ser adiada por conveniência exclusiva da Administração; revogada a juízo da Administração, se for considerada inoportuna ou inconveniente ao interesse público, decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta; anulada, se houver ilegalidade, de ofício ou por provocação de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.
	23.14. As licitantes são responsáveis pela fidelidade e legitimidade das informações e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitação.
	23.15. Os licitantes assumirão todos os custos de preparação e apresentação de suas propostas.
	23.16. O espaço cedido destina-se a exploração exclusivamente de serviços de cantina.
	23.17. A CONCESSIONÁRIA deverá observar as normas da Resolução – RDC/ANVISA nº. 216, de 15 de setembro de2004.
	23.18. Informa-se ainda que o IFGOIANO – CAMPUS AVANÇADO IPAMERI, por meio da Lei 11947 DE 16/06/2009, oferece alimentação diária aos seus discentes através do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) .
	23.19. Não poderão participar da presente licitação as Licitantes que tenha descumprido compromissos técnicos e financeiros anteriores com o IF GOIANO ou sanções previstas na Lei 8.666/93.
	23.20. O IF Goiano, não se responsabiliza por eventuais perdas ou danos acarretados por falta ou queda de energia elétrica, assim como vazamentos de água ou gás. Ficando a cargo da CONCESSIONÁRIA realizar a manutenção necessária do local.
	23.21. Os casos não previstos neste edital serão resolvidos pelo IF Goiano, com base nas condições e princípios dos instrumentos legais regulamentares já mencionados.
	23.22. Os bens e serviços objeto do presente Termo de Referência são considerados “ comuns” conforme art. 1º, da Lei nº 10.520 de 2002, cujos padrões de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo Edital, por meio de especificações usuais no mercado.
	23.23. É facultada à Comissão Especial de Licitação ou Autoridade Superior, em qualquer fase da licitação, a promoção de diligência destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo, vedada a inclusão posterior de documento ou informação que deveria constar no ato da sessão pública.
	6. QUANTITATIVO-QUALITATIVOS
	7. DA DESCRIÇÃO DETALHADA FORMA DE PRESTAÇÃO DOS SERVIÇOS
	O valor a ser pago pela concessionária, referente à concessão de uso, corresponde ao VALOR GLOBAL TOTAL DE R$ 257,00 (duzentos e cinquenta e sete reais e setenta reais). Acrescido do valor mínimo de R$ 150,00 (cento e cinquenta reais), referente à estimativa do consumo de energia da cantina, podendo haver alteração de acordo com o consumo mensal de energia elétrica, sendo de responsabilidade da concessionária o pagamento da diferença dos valores medidos.
	Os preços dos produtos oferecidos na cantina, deverão estar expostos em quadro próprio, e em lugar visível para os clientes.

	21. FORMALIZAÇÃO DO TERMO DE CONTRATO,VIGÊNCIA,VALOR,RESCISÃO E ALTERAÇÕES
	24.3.1 O horário de funcionamento da cantina, deverá ser das 06:30 às 22:30 horas, de segunda a sexta-feira, durante o período letivo do IF Goiano – Campus Avançado Ipameri.
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