
 
1.1- Matriz Curricular de Disciplinas Obrigatórias (2023) 

1º PERÍODO 

Nº Código Nome da disciplina CHT    

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

1 
 

INTRODUÇÃO À TECNOLOGIA DE 

ALIMENTOS 
40 28 12 

2  EXTENSÃO E PRÁTICAS EXTENSIONISTAS 60 42 18 

3  QUÍMICA GERAL 60 42 18 

4  FÍSICO-QUÍMICA APLICADA 40 28 12 

5  CÁLCULO 60 42 18 

6  MATÉRIAS-PRIMAS ALIMENTÍCIAS 40 28 12 

7  INFORMÁTICA APLICADA 40 28 12 

8  FUNDAMENTOS DE MICROBIOLOGIA 40 28 12 

SUBTOTAL 380 266 114 

    

2º PERÍODO 

Nº Código Nome da disciplina CHT   

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

9  MÉTODOS DE CONSERVAÇÃO DE 

ALIMENTOS 
80 56 24 

10  GESTÃO AGROINDUSTRIAL 40 28 12 

11  METODOLOGIA CIENTÍFICA 40 28 12 

12  DESENHO TÉCNICO 40 28 12 

13  ESTATÍSTICA BÁSICA 60 42 18 

14  FUNDAMENTOS DE BIOQUÍMICA 60 42 18 

15  QUÍMICA ORGÂNICA 40 28 12 

SUBTOTAL 360 252 108 

    

3º PERÍODO 

Nº Código Nome da disciplina CHT    

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

16  ANÁLISE DE ALIMENTOS 60 42 18 

17  MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 80 56 24 

18  SEGURANÇA E BIOSSEGURANÇA NO 

TRABALHO 
40 28 12 

19  QUÍMICA E BIOQUÍMICA DE ALIMENTOS 60 42 18 

20  TECNOLOGIA DE LEITES E DERIVADOS I 60 42 18 

21  FUNDAMENTOS DE FÍSICA 40 28 12 

22  OPTATIVA I 40 28 12 

SUBTOTAL 380 266 114 

 

4º PERÍODO 

Nº Código Nome da disciplina CHT    

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

23  TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALIÇAS I 60 42 18 

24  CONTROLE DE QUALIDADE 60 42 18 



25  TECNOLOGIA DE LEITES E DERIVADOS II 60 42 18 

26  OPERAÇÕES UNITÁRIAS I 40 28 12 

27  TECNOLOGIA DE BEBIDAS 80 56 24 

28  ANÁLISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 60 42 18 

SUBTOTAL 360 252 108 

 

5º PERÍODO 

Nº Código Nome da disciplina CHT   

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

29  TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALIÇAS 

II 
60 42 18 

30  OPERAÇÕES UNITÁRIAS II  40 28 12 

31  PROJETOS E INSTALAÇÕES 

AGROINDUSTRIAIS 
40 28 12 

32  TECNOLOGIA DE PANIFICAÇÃO 80 56 24 

33  TRATAMENTO DE EFLUENTES 60 42 18 

34  TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS I 60 42 18 

SUBTOTAL 340 238 102 

 

6º PERÍODO 

Nº Código Nome da disciplina CHT    

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

35  TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS II 60 42 18 

36  OPTATIVA II 40 28 12 

37  TECNOLOGIA DE EMBALAGENS 80 56 24 

38 
 

HIGIENE E LEGISLAÇÃO NA INDÚSTRIA DE 

ALIMENTOS 
40 28 12 

39  TECNOLOGIA DE PRODUÇÃO DE AÇÚCAR 

E ÁLCOOL 
40 28 12 

40 
 

DESENVOLVIMENTO DE NOVOS 

PRODUTOS 
40 28 12 

41  TECNOLOGIA DE ÓLEOS E GORDURAS 60 42 18 

SUBTOTAL 360 252 108 

CHT: Carga horária Total      CH PRE: Carga horária presencial   CH EaD: Carga horária a distância 

    

TOTAL GERAL DA CARGA HORÁRIA DAS DISCIPLINAS 2120h 

CARGA HORÁRIA MÍNIMA DE ENSINO PRESENCIAL 1470h 

CARGA HORÁRIA MÁXIMA DE ENSINO À DISTÂNCIA 630h 

ESTAGIO CURRICULAR 120h 

ATIVIDADES COMPLEMENTARES 70h 

CH ATIVIDADES DA EXTENSÃO E DISCIPLINA 260h 

CARGA HORÁRIA INTEGRALIZADA 2570h 

1.2 - Matriz Curricular de Disciplinas Optativas 

 

OPTATIVAS 1 - 3º PERÍODO  



Nº Código Nome da disciplina CH    

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

40  ÉTICA PROFISSIONAL 40 28 12 

41  EMPREENDEDORISMO 40 28 12 

42  LÍNGUA BRASILEIRA DE SINAIS -LIBRAS 40 28 12 

43  RELAÇÕES ÉTNICO RACIAIS E 

AFRODESCENDÊNCIA BRASILEIRA 
40 28 12 

44  PORTUGUÊS INSTRUMENTAL 40 28 12 

45  INGLÊS INSTRUMENTAL 40 28 12 

OPTATIVAS 2 - 6º PERÍODO 

Nº Código Nome da disciplina CH    

horas 

CH PRE            

horas 

CH EaD         

horas 

46  ADITIVOS ALIMENTARES 40 28 12 

47  ENZIMAS NA INDÚSTRIA DE ALIMENTOS 40 28 12 

48  TECNOLOGIA DE SUBPRODUTOS 40 28 12 

49  TECNOLOGIA DE PESCADOS E 

DERIVADOS 
40 28 12 

 

 

 

 


